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Disc Selection Guide

* Guide de Sélection des Disques
» Keuzegids voor de Schijven

» Guia de Seleccion de Discos

» Guida alla Selezione dei Dischi
» Guia de Sele¢cao de Discos




ESSENTIAL & EXPERT

Stainless steel

* Inox

¢ Roestvrij staal

e Acero inoxidable
* Inox

* Inox

ESSENTIAL @ 175 mm

R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL,
R 301, R 301 Ultra,
R 401, R 402, R 402 V.V.

CL 20, CL 40

[MTneraI+ ®

EXPERT @ 190 mm

R 502, R502 V.V,, R 752, R 752 V.V.

CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet,
CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V.

Wall mounted disc holder with 4 stainless steel hooks:
16 Essential discs or 8 expert discs

 Porte disque mural 4 tiges inox : 16 disques essential ou 8 disques expert

 Schijvenhouder voor wandbevestiging met 4 roestvrijstalen pennen:
16 schijven essential of 8 schijven expert

 Portadiscos mural 4 varillas inoxidables : 16 discos essential o 8 discos expert
» Porta dischi a parete 4 aste in inox : 16 dischi essential o 8 dischi expert

* Porta-discos mural 4 hastes inox : 16 discos essential ou 8 discos expert
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ADVANTAGES

* AVANTAGES * VOORDELEN ¢ VENTAJAS * VANTAGGI * VANTAGENS

=

® >
R

Prepare all types of Precision-sharpened discs Save time
ingredients for flawless cutting quality Increase productivity
* Préparer tous types d’ingrédients. * Affitage haute précision pour une coupe * Gagner du temps
* Allerhande ingrediénten bereiden. glacée parfaite. Augmenter la productivité.
* Preparar todo tipo de ingredientes. * Met hoge precisie geslepen voor een * Tijdbesparing
* Prepara ogni tipo d’ingrediente. perfecte snijkwaliteit. De productiviteit verhogen.
* Prepara todo o tipo de ingredientes. » Afilado de alta precision para una calidad * Ganar tiempo
de corte perfecta. Aumentar la productividad.
* Affilatura ad alta precisione per una qualita * Risparmio di tempo
di taglio perfetta. Aumento della produttivita.
 Afiacdo de alta precisdo para uma qualidade * Poupar tempo
de corte perfeita. Aumentar a produtividade.

EXPERT o ‘%
Surface treatment [Mineral+’ iﬂi.o‘ﬁ

* Traitement de surface * Opperviakte behandeling * Tratamiento de superficie
¢ Trattamento della superficie del disco * Tratamento de superficie

High resistance Freshness is preserved Easy cleaning
Mineral-based treatment provides This treatment reduces friction on the disc. Dishwasher resistant.
optimum protection of the disc surface. . , . . P
* Fraicheur préservée : Ce traitement réduit « Nettoyage facile au
 Haute résistance : Ce traitement a base la friction sur le disque. lave-vaisselle.
minérale assure une protection optimale * Behoud van versheid: De oppervlakte « Eenvoudige reiniging:
a la surface du disque. behandeling vermindert de wrijving op de Vaatwasserbestendig.

» Zeer bestendig: De minerale schijf. * Facil limpieza:
oppervlakte behandeling garandeert * Frescura preservada: Este tratamiento Resistente a lavavajillas.
optimale bescherming aan het opperviak reduce la friccion en el disco. * Pulizia semplice:
van de schijf. * Preserva la freschezza: Questo trattamento Lavabile in lavastoviglie.

* Alta resistencia: Este tratamiento de riduce Iattrito sul disco. * Limpeza facil:
base mineral garantiza una proteccién * Frescura preservada: Este tratamento reduz Pode ser colocado na maquina
optima en la superficie del disco. o atrito no disco. de lavar loica.

* Alta resistenza: Questo trattamento a
base minerale garantisce una protezione
ottimale della superficie del disco.

* Elevada resisténcia: Este tratamento
com base mineral garante uma protecao
otimizada da superficie do disco.
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Robot-Coupe’s
5 sizes = the

* Solutions pour les frites par Robot-Coupe 5 tailles = la gamme de coupe la plus large
* Friet-oplossingen van Robot Coupe 5 maten = de grootste keuze aan sneden
* Solucdes Robot Coupe para batatas fritas em 5 tamanhos : a mior variedade de cortes !

French fry equipment 6x6 mm :
Fresh fries for all your cravings!

« Equipement frites taille 6x6 mm : des frites fraiches pour toutes les envies !

 Schijf voor frieten van 6x6 mm: frieten voor elke gelegenheid!

¢ Equipo para patatas fritas de 6x6 mm: jpatatas frescas para todos los gustos!

¢ Disco patatine fritte 6x6: patatine fritte per tutti i gusti!

¢ Equipamento para batatas fritas 6x6 mm : batatas fritas frescas para todas as suas escolhas !

\/ 25 kg > 4 min.

Kg

Extremely quick cooking time

e Cuisson ultra rapide

¢ Extreem korte bereidingstijd

* Tiempo de coccion extremadamente rapido
¢ Tempi di cottura veloci

e Tempo de fritura ultra rapido

Fries that are crisper than ever

e Des frites encore plus croustillantes

* Frieten die krokanter zijn dan ooit tevoren

¢ Patatas mas crujientes que nunca

 Patatine piu croccanti

* Batatas fritas mais estaladicas do que nunca

Higher yield

¢ Des portions plus volumineuses
* Hoger rendement

e Mayor rendimiento

* Maggiore produttivita

¢ Maior produtividade
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French fry solutions %m_m

widest range of cuts 2 Og

* La soluzione di Robot-Coupe per le patatine fritte 5 dimensioni = la piu ampia gamma di tagli
* As solucées Robot-Coupe para batatas fritas 5 tamanhos = a maior variedade de cortes

EasylLoader

Continuous feeding for increased productivity.
Perfect position of potatoes to cut long fries.

* Alimentation continue pour une productivité accrue. Position
parfaite des pommes de terre pour couper des frites plus longues.

» Continue toevoer voor een hogere productiviteit. Perfecte positie
van aardappelen om lange frieten te snijden.

 Alimentacion continua para mayor productividad. Posicion
perfecta de las patatas para cortar patatas fritas largas.

* Alimentazione continua per una maggiore produttivita. Posizione
ideale delle patate per tagliare patatine fritte lunghe

* Alimentacao continua para maior produtividade. Perfeito
posicionamento das batatas para cortar batatas fritas compridas.

Only for

EasyLoader (1) 49323 R 502, R 502 V.V., CL 50, CL 50 Ultra
6 x 6 mm French Fry attachment 00 49324

8 x 8 mm French Fry attachment 00 49325

8 x 16 mm French Fry attachment 00 49326 CT_SS%ZCFI{_SS(())ZU\ft\r/a

10 x 10 mm French Fry attachment €D+ @ 49327

10 x 16 mm French Fry attachment €D+ @ 49328

6 x 6 mm French Fry equipment* 9 29230W CL 55 & CL 60 Auto

*None of the following machines are compatible with these accessories: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Pusher, CL 60 Pusher, R 752, R 752 V. V.

*Aucunes des machines suivantes n’est compatible avec ces accessoires : CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Levier, CL 60 Levier, R 752, R 752 V. V.

*Geen van de volgende machines is compatibel met deze accessoires: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 met hefboom, CL 60 met hefboom, R 752, R 752 V. V.
*Ninguna de las siguientes maquinas es compatible con estos accesorios: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Con palanca, CL 60 Con palanca, R 752, R 752 V. \i.
*Nessuna di queste macchine & compatibile con questi accessori: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Tramoggia Guidata, CL 60 Tramoggia Guidata, R 752, R 752 V. V..
*Nenhuma das maquinas seguintes é compativel com estes acessdrios: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Alavanca, CL 60 Alavanca, R 752, R 752 V. V.
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3 Solutions from Robot-Coupe to slice ElsEE
tomatoes and achieve a flawless glazed cut E‘&f

* 3 solutions Robot-Coupe pour couper des tomates et obtenir une coupe glacée parfaite

* 3 oplossingen van Robot-Coupe om tomaten te snijden en een feilloos gesneden plak
* 3 soluciones Robot-Coupe para cortar tomates y lograr un corte impecable

« 3 Soluzioni Robot-Coupe per affettare i pomodori e ottenere un taglio impeccabile

* 3 solugoes Robot-Coupe para fatiar tomate e obter um corte impecavel

@ CL 50 Continuous ejection

Small and large quantities

* CL 50 Ejection continue - Petites et grandes quantités

* CL 50 continue uitvoer - Kleine en grote hoeveelheden

* CL 50 Expulsién continua - Cantidades grandes y
pequefas

* CL 50 a espulsione continua - piccole e grandi quantita

* CL 50 ejecao continua - Pequenas e grandes
quantidades

@ Mini bowl

Slice up to 9 tomatoes ready to use

* Mini cuve - Couper jusqu’a 9 tomates prétes a I’emploi

* Minikom - Tot 9 tomaten gebruiksklaar snijden

* Mini bol - Corte hasta 9 tomates listos para usar

» Vaschetta di raccolta - Affetta fino a 9 pomodori pronti per I’'uso
* Mini bowl - Corta até 9 tomates prontos a utilizar

 Mini Bow 39716

S € EasyStacker m

A perfectly stacked tomato
* Une tomate parfaitement empilée
* 1 tomaat tegelijk snijden en stapelen

» Un tomate perfectamente apilado

* Affetta e impila un pomodoro alla volta f

 Corta e empilha perfeitamente tomate a tomate l:k

| €

EasyStacker 49332
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THE WIDEST RANGE OF CUTS

LA PLUS GRANDE VARIETE DE COUPES * DE GROOTSTE KEUZE AAN SNIJMOGELIJKHEDEN
LA MAYOR VARIEDAD DE CORTES * LA PIU GRANDE VARIETA DI TAGLI « A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

SI i CEer'S Etminceurs- Snijschijven - Rebanadores - Fette - Fatiadores

Il Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V,, R 502, R 502 Vi\V., R 752 & R 752 LV.
[ Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 \/\.

Almonds 0,6 mm
Amandes - Amandelen
Almendras - Mandorle
Améndoas

Ref. 28166W

-

-

0,8 mm
Ref. 28069W

Ohe
O |

1mm
Ref. 28062W
Ref. 27051

2mm
Ref. 28063W
Ref. 27555

3mm
Ref. 28064W
Ref. 27086

4 mm
Ref. 28004W
Ref. 27566

5mm
Ref. 28065W
Ref. 27087

6 mm
Ref. 28196W
Ref. 27786

8 mm
Ref. 28066W

10 mm
Ref. 28067W

(

<

—_

14 mm*
Ref. 28068W

¥ 4 b
W
P S

*Except CL 50 Gourmet

—

e

Cooked potatoes 4 mm

Pdt cuites- Gekookte aardappels
Patatas cocidas - Patate cotte
Batatas cozidas

Ref. 27244W

*Sauf CL 50 Gourmet - *Behalve de CL 50 Gourmet-*Salvo el CL 50 Gourmet

*Tranne CL 50 Gourmet«*Exceto CL 50 Gourmet

Cooked potatoes 6 mm

Pdt cuites- Gekookte aardappels
Patatas cocidas - Patate cotte
Batatas cozidas

Ref. 27245W

<
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G rate rs Rapeurs - Raspchijven - Ralladores - Grattugge - Raladores

I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 VIV., R 502, R 502 VIV, R 752 & R 752 V.
I Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 \L\.

Il Essential : Special CL 40

1,5 mm 2mm 3 mm
/ Ref. 28056W f Ref. 28057W y Ref. 28058W
Ref. 27588* Ref. 27577* Ref. 27511*
Ref. 27148 Ref. 27149 Ref. 27150
e o 'L b _"f—::

; L.j* ‘m ;‘.‘ i
5mm 6 mm 7 mm 9mm
Ref. 28059W Ref. 27046 Ref. 28016W Ref. 28060W

Ref. 27632

b\

.. Parmesan .= Rostis . Raw potatoes Raifort/Horseradish*
s#E. Ref 28061W #E88s. Ref. 27164W #E288.  Pdtcrues Ref. 28055W 1 mm
Ref. 27764 Ref. 27191 Ref. 27219W Ref. 27078 0,7 mm
Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm
%
j X
. o

RI p p I ecC uts Ondulés - Gegolfde - Ondulados - Fette ondulate - Ondulados ElreyE
. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V,, R 752 & R 752 V/\. ®
. Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 \/.V.
2mm 3mm 5mm
Ref. 27068W Ref. 27069W Ref. 27070W
Ref. 27622 m Ref. 27623 m

®

) %
\ :
*Except CL 40

*Sauf CL 40-*Behalve de CL 40-*Salvo el CL 40+ *Tranne CL 40 -*Exceto CL 40
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J u [ ien N@ Juliennes- Staafjes - Listelli - Julianas

I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 iV, R 502, R 502 V.V, R 752 & R 752 \I\.
I Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V..

S

1x8mm / 2x 4 mm 2x6mm
Ref. 28172W Ref. 27072W Ref. 27066W
1x26 mm Ref. 27080 Ref. 27081
Ref. 28153W
i 0
e £
o [ » N \\.. '
AT g
- 4 {\ ) f’ & N
2x8 mm 2x10 mm 2x2mm 2,5x2,5mm
Ref. 27067W Ref. 28173W Ref. 28051W Ref. 28195W
Ref. 27599
.-'--i P
. = S \ N\
- B
=2 (g \
‘ih\ N =
\ ~ .| " 1 M
BN NN
3x3 mm 4 x4 mm 6 x 6 mm 8 x8 mm
Ref. 28101W Ref. 28052W Ref. 28053W Ref. 28054W
. Ref. 27047 Ref. 27610 Ref. 27048
A ‘
y ¥ 8 - i
e S
; ' o
‘.'j ;‘/i;~ A . ] /'
“ Ak =
. 1\ ( ]
v A\ % .
* ~ - .
YN\ /
’ '

FrenCh fries Frites - Frieten - Patatas fritas - Patate fritte - Batatas fritas | [5]

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V, E

R752,R 752 V.V.

. Expert: CL 50, CL 50 Ultra, R 502, R 502 V.V. (EasyLoader + French fry equipment)
. Expert: CL 55 Auto, CL 60 Auto, CL 60 Auto V.V. (French fry Equipment only)

Il Essential : CL 40, R 402, R 402 VLV.

@

6 x 6 mm
Ref. 49324

Ref. 29230W

! <

8x8 mm
Ref. 28134W
Ref. 49325
Ref. 27116W

oy

8 x16 mm
Ref. 28159W
Ref. 49326

ATA

10 x 10 mm
Ref. 28135W

Ref. 49327
Ref. 27117W

10 x 16 mm
Ref. 28158W
Ref. 49328

e
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D iCi n g Macédoine - Blokjes - Macedonia - Cubetti - Cubos

B Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V,, R 502, R 502 L\,

R752,R752 V..

I Essential : CL 40, R 402, R 402 V..

5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
@ Ref. 28110W Ref. 28111W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 27513W Ref. 27514W Ref. 27515W
3 T - o
. asda ”"
) 'Y 4 ii‘ ‘|| ey = ‘)
y 4 » By ﬁ
- N N a9
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*
@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 28114W
4
P
Sr ok f %
V.eu T hat= ¢ ’
v\/__ .__“.\. !‘_ — ! . ‘ }
- *‘ i < ~ i !
VY - e g ;
25 SRR < X
" wy o .
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Ref. 28115W Salads
Salades - Insalate - Alface
, E Ref. 28180W
1._)'  pil
N 4
< = {
-
*Except CL 50 Gourmet

' EasyClean Xpress

R 502 > R 752, CL 50 > CL 60

8 mm 49305
10 mm 49309
12 mm 49313
14 mm 49314

Easy & fast / Zero waste - Save 250 g / grid
Facile et rapide / Zéro déchet - Récupérez 250g par grille macédoine - Eenvoudig & snel / Geen afval - Haal er nog 250 g uit via het blokjesrooster « Facil y
rapido / Cero residuos - Ahorre 250 g por rejilla de macedonia - Facile e veloce / Zero rifiuti - Risparmia 250 g per griglia - Facil e Rapido / Zero desperdicio -

Obtenha 250 g por grelha de macedonia

D-Clean Kit

R402, R 502 > R 752, CL 40, CL 50 > CL 60

D-Clean Kit 29246

Easy & compact

Facile et compact - Eenvoudig & compact - Facil y compacto
Facile e compatto - Facil e compacto

10 2025 Discs Collection robot @coupe&

{

*Sauf CL 50 Gourmet - *Behalve de CL 50 Gourmet «*Salvo el CL 50 Gourmet
*Tranne CL 50 Gourmet « *Exceto CL 50 Gourmet

250 ¢/ grid

ESSENTIAL
5mm,8 mm, 10 mm, 12 mm, 14 mm

EEE
5

EXPERT

EXPERT



; B FUNOISE@ Brunoises - Cubetti Piccolissimi - Brunesas CL50
| I cL 50 Gourmet GOURMET
2x2x2 mm © ) 3x3x3 mm 4x4x4 mm
Ref. 28174W Ref. 28175W Ref. 28176W

CL 50
GOURMET

Waffl e c uts Gaufrettes - Wafeltjes - Cialde

Il CL 50 Gourmet

3mm
Ref. 28199W

Y]
MaShed POtato Presse-purée - Pureepers - Pasapuré - Schiacciapatate - Passador de pure Eﬁdﬁ%

R 502, R 502 V.V, R 752, R 752 V.V., CL 50, CL 52, CL 55, CL 60 =

@3mmR502,R502VV, CL50&CL50 Ultra @)+ @ 28207
@3 mmR752,R752V.\., CL52,CL55&CL60 @ 28208
@6 mmR502,R502V.V,CL50&CL50 Ultra @)+ @ 28209
@6mmR752,R752V\V, CL52,CL55&CL60 @ 28210
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#THEsolution

B@ N O

Process Save Reduce Decrease

fresh product easily time manual tasks waste

* Transformer des produits frais facilement * Gagner du temps * Réduire les taches manuelles * Diminuer le gaspillage

* Verwerk gemakkelijk verse producten * Bespaart tijd * Beperkt het aantal handmatige taken ¢ Vermindert het afval

* Procesar productos frescos facilmente ¢ Ahorrar tiempo * Reducir las tareas manuales * Reducir los residuos

¢ Lavora facilmente gli alimenti freschi ¢ Risparmio di tempo * Riduce le attivita manuali ¢ Riduce gli sprechi

* Processa produtos frescos facilmente * Poupar tempo * Tarefas manuais reduzidas * Quantidade de residuos reduzida

Scan now
Follow us

f——=\ ORZAHO)

Request a demonstration on our website : @

robot-coupe.com

Ref. 451 928

‘ ' Made in France
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KOMBINE: PARCALAMA / SEBZE DOGRAYICI
R301+R 301 Ultra

robolfﬁt‘:fmpe‘*t
@0®

® Rao‘ u"ra 7L

"RESTORANLAR - LOKANTALAR



/(O PARCALAMA fonksiyon

Her turli kiyma, sebze kiyma islemi, emdlsiyon, yogurma ve 6giitme.

( ERGONOMi ) ( KONFOR )

Basit ve hizli bir kullanim icin hazne \<:._ — R 301 ve R 301 Ultra modelleri, en
Uzerine kolayca yerlestirilebilen i | fazla rahatligi elde etmek icin yeni
yeni kapak. bir tutacaga sahiptir.

(' PERFORMANS )

Kiiclk ve buyik hacimlerle cals-
maya olanak taniyan 3,7 litrelik ‘
hazne.

( GUVENLi )

COK AMACLI

Temizlik icin cikarilabilir bashkli

standart diz bicak.

Or : kalin kiyim, ince kiyim, emil-

siyon...

Opsiyon olarak:

« 6glitmeveyogurmacalismalarina
yonelik kertikli bicak .

Or :ince kiyim, emiilsiyon...

«maydanoz kesimi icin Onerilen
disli bicak.

Or. : yogurma, 6gitiici. ..

\F

(e \B
\' d@J

Mekanik-manyetik yeni em-
niyet sistemi ve kapagin
acildigi anda bicagin dur-
durulmasini saglayan motor
freni.

(' HASSAS )

R 301 ve R 301 Ultra model-
leri, daha hassas kesim icin
itmeli kontrol tertibatina
sahiptir.

@Hauﬂﬂtra

/© SEBZE DOGRAYICI Fonksiyon
(__ PERFORMANS )

Kereviz, lahana, salata
gibi hacimli Griunlerle
calismak icin tam
yuvarlak biiyiik i
- hazne (ylizey |
[ - 104 cm?). ‘
(__ _KONFOR ) /
Daha rahat bir calisma ve daha hizli
bir uygulama icin, makinenin levye

ile otomatik yeniden calistinima
tertibatina sahiptir.

(' HASSAS )

(' PERFORMANS )

Uzun ve hassas seb-

zeleriniz igin belir-gin

bir kesim hassasiyeti

saglayansilindiragiz
(@58 mm).

( ERGONOMi )

R301 ve R301 Ultra model-

lerinde ortak olan yeni

sebze dograma

aksesuari, bir

sebze dograma

haznesi ve

bir kapaktan

olugsmaktadir.

Hazne ve kapak
cikanlabilir.

Kusursuz bir bosaltma ve hassas Grtinler
icin egsiz bir kesim kalitesi saglamak
icin yeni tasarlanmis bosaltim dis-
ki.

COK AMACLI

Tim meyve ve sebze kesimleriniz
icin kullanilabilir komple paslan-
maz disk gami: ince dilimlemek,
dalgali kesimler, cubuk seklinde
dilimleme, julien usuli dilimlemek
ve rendelemek.




Q Fazla Uriinler:

« 2 si 1 arada cihazlar!
Ayni motor blogu Uzerine takilan 1
aksesuari ve 1 sebze kesici aksesuari.

parcalama

«Vazgecilmez:

Kiyar, dograr, emdilsiyonlar, yogurur ve 23 adet
paslanmaz diskli yapisi sayesinde dilimler, rendeler
julyen usuli ve cubuk seklinde kesim yapar. Size,
kullandiginiz siirece kesfedeceginiz sayisiz hizmet
sunacaktir.

« Giiclii performans :
Mayonez hazirlamak, biftek sosu, havug piresi veya
elma kompostosu yapmak icin bir iki dakika yeterli.

« Dayanikli :

Glvenilirlik ve uzun 6mirlalik icin, yogun kullanimli
asenkron motoru.

” Kombine parcalama / sebze dograyici

- Yemek sayisi :

Kullanicilar :

Restoranlar, pastacilik kuruluslari.

Q Kisaca:

«Verimli, saglam ve hizli Robot-Coupe gami
(12 model), 10 - 400 yemekli kuruluslar
icin  profesyonellerin ihtiyaclarini
giderecektir.

tim

» Cok belirgin bir sekilde zaman kazanmak
icin gercek bir yatirimdirlar.

/(@ OzZUT VE NARENCIYE SIKACAGI SETI

Aperitiflerinizi, bardakta cok kath tathlarinizi, soslarinizi,

corbalarinizi, meyvali dondurmalarinizi ve

dondurmalarinizi, smoothielerinizi, recellerinizi, meyve sekerlemelerinizi, vb. hazirlamaya yonelik sivi piire

ve sebze ve meyve suyu elde etmek icin ideal yeni aksesuar.

Oziit Sikacag:

Yiiksek kapasiteli bosaltma olugu
75x90 mm

Domates sosu
icin sivi plire

Bardakta ¢ok
kath tathlar icin
sivi pure

Meyvali
dondurmalar igin sivi
ahududu piresi

[
| t\ Regel icin sivi

cilek puresi

Narenciye Sikacagi

Greyfurt suyu

Limon suyu




Bu cihazin teknik 6zelliklerini her an ve 6nceden haber vermeksizin degistirme hakkini sakli tutuyoruz. Bu belge igerisinde yer alan bilgiler akdi degildir ve her an degistirilebilirler.

© Her uilke icin, her hakki Robot-Coupe s.n.c. tarafindan saklidir

Réf. : 450 546 - 09/2024 - Turc

( ° Ince dilimleyiciler : 1 mmp>6 mm ref.
g 1T mm. 27051
% ! 2mm 27555
3mm 27086
4mm 27566
5mm 27087
6 mm 27786
dalgali 3 mm 27622
dalgali 5 mm 27623
ref.
2x2mm 27599
2x4 mm 27080
2x6mm 27081
4x4mm 27047
6 X6 mm 27610
8x8 mm 27048
ref.
1,5mm 27588
2mm 27577
3mm 27511
6 mm 27046
9mm 27632
patates 27191
turp 0,7 mm 27078
turp 1 mm 27079
turp 1,3 mm 27130
parmesan 27764

- artan gii¢

- karmasik calistirma sistemi yok.
+ Hicbir bakim gerektirmez : yipranan parca yok (kdmiirsiiz).
- Motor yatagi paslanmaz celikten.

« Glvenilirlik ve uzun 6mrlilik icin, yogun kullanimli asenkron sanayi motoru.
« Sessiz ve titresimsiz calismasi icin bilyeli rulman tizerine monte edilmis motor.
« Aksesuar ile birlikte dogrudan bagh motor:

* Kullanilabilir baska voltajlar

Ozellikleri Agirhik (kg)
Cutter aksesuar Sebze dograyic Giic¢ Voltaj* .
L (dograyici) aksesuar (Watt) (Amp.) Eet ambalajl
Monofaz 3,7 litre Paslanmaz 230V/1
R 301 1500 devir/dakika Karma malzeme Koleksiyon 23 disk e 50Hz1,7 [ 18
Monofaz 3,7 litre Paslanmaz 230V/1
R 301 Ultra 1500 devir/dakika o — TR 650 50Hz3 15 18
Boyutlar (mm)
A B C D E F G H | J
R 301 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726 o J
B [,
R301Ultra | 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726 ) ¥ ',1
1
<

robot ¢ coupe’

Fransa, Uluslararasi ve
Pazarlama Genel Midiirliikleri :

Tél.:+ 33143988833

48, rue des Vignerons

94300 Vincennes - France
Email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

DISTRIBUTOR

NORMLAR: '.E’;.
(]

Cihaz:

e Asagidaki Avrupa yonetmeliklerine ve
bunlarin yerine gegen ulusal yasalar
uygundur:  2006/42/CE, 2014/35/UE,
2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE, CE
n°1935/2004, UE n° 10/2011.

® Asagidaki Avrupa normlarina ve giivelik
ve hijyen ile ilgili hukimleri belirten
normlara uygundur: EN 1SO 12100:2010,
EN 60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34,
EN 1678, EN 12852.




KOMBINE: parcalama/sebze dograma

robot ¢y coupe’

TiCARi TANIMLAMA

Kombine Parcalama ve Sebze Dograma R 301 kiyma, ince harg,
ezme, mus, cekme ve yogurma islemlerini gerceklestirmek icin
bicak aksesuari icermektedir ve ince dograma, sekilli dograma,
rende ve uzun rende icin Sebze dograma aksesuari icermektedir.

B) TEKNiK TANIMLAMA

Kombine Parcalama ve Sebze Dograma R 301 Ultra, Tek fazh
230V/50/1 Gli¢ 650 W Hiz 1500 dev/dak. 3,7 litrelik kompozit mal-
zemeden olusan bicakl kazan ve kazan dibi diiz bicak dahildir. 2
oluk iceren yandan ¢ikmali kompozit malzemeden olusan sebze
dograma kazani: 1 biiylik oluk ve 1 silindir seklinde oluk. Disk da-
hil degildir. Opsiyon olarak 24 paslanmaz disk takimi koleksiyonu
mevcut. 10 ile 80 kisi arasi

Arkada F bdllimiinde biitlin opsiyonlari seginiz

C TEKNIK OZELLIKLER

650 Watt

Gerekli gii¢

Elektrik veriler 230V/50/1-5,7 Amp

Hiz 1500 dev/dak.
Ebatlar (GxDxY): 351 x 304 x 570 mm
Geri doniistiiriilebilirlik oran1  95%
Net Agirhk 16,1 kg
Qeferans 2525 )
NORMLAR (C©

EN 12100-1 ve 2-2004, EN 60204-1-2006, EN 12852, EN 1678-
1998, EN 60529-2000: IP 55 ve IP 34.

Servis basi yemek sayisi 10 ile 80 arasi
Blgakfonlﬁswonu ile her islem icin 15 itk
calisilan siire

Sebze dograyici ¢ikis Saatte 50 kg'a kadar

URUNUN OZELLIKLERI

MOTOR BLOGU

-Yogun kullanim icin dogrudan prize takilan senkron olmayan sa-
nayi motor (kanal kullanmadan).

- Gli¢ 650 Watt.

- Paslanmaz motor safti.

- Gorlinen Calistirma-Kapama Butonlari.

- Manyetik glivenlik ve motor freni sistemi.

- Hiz 1500 dev/dak.

- Daha iyi bir kesim saglayan Pulse fonksiyonu

PARGCALAMA FONKSIYONU

- 3,7 litre kulplu paslanmaz ¢elik hazne
- Yiiksek dayaniklilik gosteren paslanmaz 2 diiz bicagi iceren kazan
dibi kesecegi.

SEBZE DOGRAMA FONKSIYONU

- 2 oluktan olusan sebze dograyici:

1 biytik oluk (ylizeyi : 104 cm?) ve 1 silindir seklinde oluk (@ :58
mm).

- Bulasik makinesinde kolay bir temizlik saglayan cikabilen kazan

ve kapak.

- 150 mm ylkseklikte GN gastro tepsilerin konulmasina imkan
sunan yerden tasarruf ve calisma konforu saglayan yandan cikis
sistemi.

- Kol sayesinde makinenin otomatik olarak tekrar calistirilmasi.

- Kesimlerin her zaman ayni sekilde olmasi icin sebzelerin tizerin-
deki iticiye dikey basing.

- Opsiyon olarak 24 paslanmaz diskten olusan biyik disk cesidi.

SIVI VE NARENCIYE SIKACAGI FONKSIYONLARI

- Secenek olarak 6ziit ve narenciye sikacag seti: - istah acicilar, kii-
¢k bardaklarda sunulan aperatifler, soslar, corbalar, meyveli ve
stitli dondurmalar, smoothiler, receller, meyve ezmeleri icin bir
narenciye sikacagi ve meyve sosu ve sularini hazirlamak icin bir
aksesuardan olusmaktadir...

DAHIL OLAN AKSESUARLAR

- Bicak aksesuari: kazan, cikabilen kapakli yliksek dayanikhlik gos-
teren 2 diiz bicak , kapak.

- Sebze dograma aksesuari: kazan, tahliye diski, kapak.

- Disk dahil degildir.

Ozellik Fisi

www.robot-coupe.com

Glincelleme: Kasim 2024



KOMBINE: parcalama/sebze dograma robot ﬁ coupe’

o OPSIYON OLAN AKSESUARLAR //\""‘“

OPSIYONEL BICAKLAR R 15 s
- cekme ve yogurma islemleri icin disli bicak - Ref. 27288 | :g.)_ i /a' 2'm:m e
- Qt ve baharat dograma icin disli bicak. - Ref. 27287 \‘\_/ 3mm 57511
- Oziit ve narenciye sikacadi seti - Ref. 27396 p— 57046
- Narenciye sikacadi - Ref. 27395
- Aksesuarlarin kaldiriimasi icin duvar aparati (8 disk) 9 mm 27632
Ref. 107810 Parmesan 27764
Rostis tipi iiriin 27191
0.7 mm Turp 27078
1 mm Turp 27079
L3mmTurp mn
tsat:(llsnljh ince dilimleyiciler 2 mm, 4 mm; rendeleyiciler 2 mm;
Ref 1946 serit usulli kesme 4x4 mm, 8x8 mm. . " -
\ UZUN DOGRAMA/JULYEN
:a(:('::h ince dilimleyiciler 2 mm, 4 mm ; rendeleyiciler 2 mm;
Ref 1907 serit usulii kesme 4x4 mm

/

OPSIYONDAKI DiSKLER

DOGRAYICILAR

DOGRAYICINODUL

(G) SAKLAMA

230V/50/1 - kablo ve prizler dahil degildir

427

525 226

R 301

Ozellik Fisi www.robot-coupe.com Glincelleme: Kasim 2024
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robot ¢ coupe’

AB Uygunluk Beyani

Robot-Coupe SNC, yukarida tiirlerine gore belirlenmis aletlerinin  ® asagida siralanan uyumlastiriimis Avrupa normlarina :

uygun oldugunu beyan eder; - ENISO 12100:2010 Makine Guvenligi — Tasarim igin genel prensipler,
e Avrupa Birligi Direktifleri'nin ana gerekleri ve Ulusal - EN 60204-1:2006 Makine Giivenligi — Makinelerin elektrik ekipmani,
Mevzuatin Temel Gereksinimleri : - kiliflar aracihgiyla koruma derecelerine iliskin EN 60529 (IP Yasasi) :

- Elektrik kumandalari igin IP 55,
- aletlerin diger unsurlarinailiskin IP 34,

- « Makineler » Direktifi 2006/42/AT,
- « Dusuk Gerilim » Direktifi 2014/35/AB,
- « Elektromanyetik Uyum » Direktifi 2014/30/AB, .

belirleyen uyumlastirilmis Avrupa normlarina:

- Elektrik ve elektronik esyalardaki (EEE) belirli tehlikeli maddelerin "EN 454:2015
kisitlanmasina iliskin 2011/65/AB sayili Direktif'e,

................. Dovucller-Karistiricilar,

® ve cihaz kategorisine gore glivenlik ve hijyene iliskin yikimliltkleri

-EN 1678 Sebze dograma aletleri (ve meyve sikacaklari),
-Atik Elektrikli ve Elektronik Techizatlara iliskin (DEEE) -EN 12852, Gida Hazirlayicilar ve karistiricilar,
2012/19/AB sayili Direktife, -EN12853.. Doviculer ve portatif cirpicilar (Dalmal
* Yonetmelik (AT) no : 1935/2004 « Besin maddeleri ile temas kanistincilar),
edecek malzeme ve nesneler », -EN 13208....... Sebze soyucular,
-EN13621.... Salata karistirici,

® Gida ile Temas Eden Plastik Madde ve Malzemelere
iliskin (AB)10/2011 sayili Tuzuk ile isbu beyanin yapildig:
tarihten 6nce ve bugiine kadar yirurlige girmis, bu
TizUgu degistiren, diizelten ve/veya tashih eden 321/2011,
1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416 ve 2017/752 sayil (AB) tiziklerine.

-EN 14655 Ekmek dilimleme aletleri.

Montceau-en-Bourgogne, 21 haziran 2017

Alain NODET
Enddstri Midurd

Robot-Coupe snc - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex - France

«R0T5»

—



ICINDEKILER

GARANTISI

ALINMASI GEREKEN ONEMLIi TEDBIRLER

BiR BICAK / SEBZE KESICiSi
SATIN ALDINIZ
R301 ® R301 Ultra "D" Versiyonu

CiHAZIN HIZMETE SOKULMASI
° Elektrik sistemi tavsiyeleri

* On panel

MONTAJ SAFHALARI
° Bicak aksesuari

® Sebze kesici aksesuari

KULLANIM & URETIM
° Bicak aksesuari

® Sebze kesici aksesuari

SECENEKLER
° Kertikli bir bicak
* Disli bir bicak

TEMIZLEME
* Motor Blogu
* Bicak aksesuari
* Sebze kesici aksesuari
° Bicak

BAKIM
* Bicak
°® Su gecirmezlik bilezigi
° Plaka

® Hazne plakalar

TEKNiK OZELLIKLER
° Agirhk
° Boyutlar
* Calisma yuksekligi
® GUrdlty seviyesi

* Elektrik ozellikleri
GUVENLIK
NORMLAR

TEKNIK VERILER
® Acik goriinus
* Elektrik ve kablolama semalari

23/04/2018
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KESME ROBOTU KOLL. STI. SINIRLI GARANTISI

KESME ROBOTU makineniz, satin
alindig: tarihten baslayarak bir yil
garantilidir: bu garanti, yalnizca
mensei aliclyr yani dagiticyr veya
ithalatciyi ilgilendirmektedir.

Eger KEME ROBOTU makinenizi
bir dagiticicdan satin aldiysaniz,
referans garanti, dagiticinin
garantisidir (bu durumda, bu
garantinin kosullarini dagiticiniz
nezdinde dogrulayiniz).

KESME ROBOTU garantisi, dagitici
garantisini yerini almamaktadir
fakat dagitici garantisinin yerine
getirilmemesi durumunda, KESME
ROBOTU garantisi, gerekirse,
pazarlara bagh olarak bazi ihtiyat
kayitlari sakh kalmak lizere
uygulanabilecektir.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi,
materyaller ve/veya montajla
baglantili kusurlar ile sinirhidir.

ASAGIDAKi NOKTALAR, KESME
ROBOTU Koll. Sti. GARANTISI
KAPSAMINDA DEGILDIR:

1 - Diizgiin veya uygun olmayan bir kullanimdan,
cihazin dismesinden kaynaklanan her turli
materyal hasari veya montaj talimatlarinin koti
uygulanmasindan kaynaklanan (yanhs yapilmis
montaj, isletmede hata, uygun olmayan temizlik
ve/veya bakim, uygun olmayan yere yerlestirme,
...) ayni nitelikte her tiirli hasar.

2 - Bileme icin kullanilan iscilik ve/veya bir bicagin
montajinin  degisik unsurlarini  degistirmeye
yarayan parcalar, normal veya asiri olarak
nitelendirilebilecek belirli bir sire sonrasinda
korelmis, hasar gormus veya asinmis bicaklar.

3 - Lekelenmis, cizilmis, hasar gormiis, berelenmis
veya rengi atmis bicaklari, ylzeyleri, tespit
parcalarini veya aksesuarlari degistirmek veya
tamir etmek icin kullanilan parcalar ve/veya iscilik.

4 - Meslekten olmayanlar veya isletmenin yetkili
kilmadigi t¢lincl sahislar tarafindan yapilmis her
tirlt degisiklik, ekleme veya tamir.

5 - Makinenin satis sonrasi servisine nakliyesi

6 - Yeni parcalari veya keyfi olarak degistirilmis
aksesuarlari (bkz. kaplar, diskler, bicaklar, tespit
mekanizmalar) yerlestirmek veya test etmek icin
kullanilan iscilik maliyetleri.

7 - Trifaze elektrik motorlarinin dénme yéniiniin
degistirilmesiyle baglantili maliyetler (tesisatcl
sorumludur).

8 - NAKLIYE DOLAYISIYLA ORTAYA CIKMIS
HASARLAR. ister gérinar, ister sakli olsunlar,
kusurlar, nakliyecinin sorumlulugundadir.
Musteri, malin geldigi andan itibaren veya sakli
bir kusur s6z konusuysa farkina vardigi andan
itibaren nakliyeciyi ve gondericiyi bu hususta
bilgilendirmelidir.

Nakliyecinin ~ denetlenmesinde  kullanilacak
TUM ORIJINAL KARTONLARI VE AMBALAJLARI
SAKLAYINIZ.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi, kusurlu
parcalarin  veya makinelerin  yenileriyle
degistirilmesiyle sinirhdir: KESME ROBOTU Koll.
Sti. ve tim badh sirketleri, dagiticilari, acenteleri,
isletmeci muddrleri, calisanlarn veya sigortacilari,
cihazla veya onu kullanma imkansizidiyla
baglantili hasarlardan, kayiplardan veya dolayli
harcamalardan sorumlu tutulamazlar.

23/04/2018




ALINMASI GEREKEN ONEMLI TEDBIRLER

A DIiKKAT
BU TALIMATLARI SAKLAYINIZ

DIKKAT: Makinenizin kétii kullanimiyla baglantili kazalari (elektrik carpmalari, yaralanmalar, ...) ve maddi hasarlar azaltmak icin asagidaki
talimatlan dikkatle okuyunuz ve mutlaka bunlara uyunuz. Bu kullanim notunu okumak, cihazinizi daha iyi tanimaniza ve makinenizi
diizgiin bir sekilde kullanmaniza imkan verecektir. Talimatlarin tamamini okuyunuz ve cihazi kullanmasi muhtemel her kisiye okutunuz.
Ekipmanlarimiz profesyonel kullanim icin tasarlanmistir ve hicbir sekilde cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

AMBALAJIN ACILMASI

® Donanimi ambalajindan dikkatle cikariniz ve
aksesuarlar ya da spesifik materyali iceren bitiin

kutulari ya da paketleri ¢ikariniz.

® Kesici parcalara DIKKAT : bicaklar, dikler...

YERLESTIiRME

® (Cihazinizin tamamen sabit bir destek Uzerine

yerlestirilmesi tavsiye edilir.

ELEKTRIK BAGLANTISI

® Daima elektrik tesisatinizin akim niteliginin motor
blokununsinyalizasyonplakasindabelirtilenleuyumlu
oldugundan ve amper olarak desteklediginden emin

olunuz.

® Cihazi mutlaka topraklayiniz.

KULLANIM

® Daima diskleri veya bicaklari dikkatle kullaniniz.

Bunlar kesici aletlerdir.

MONTAJ SAFHALARI

® Degisik montaj safhalarina tam olarak uyunuz (bkz.
sayfa 104) ve bitin aksesuarlarin gerektigi sekilde
konumlandirildigindan emin olunuz.

CALISTIRMA

® Hicbir zaman kilitleme guivenlik sistemlerini iptal
etmeye calismayiniz.

® Hicbir zaman calisma kabinin icine bir nesne
sokmayiniz.

® Hicbir zaman malzemeleri elle itmeyiniz.
® Cihaza asin yuk yiklemeyiniz.

® Hicbir zaman cihazi bosta calistirmayiniz.

TEMIZLEME

e ihtiyath olmakicin, temizleme islemleriniyapmadan
once, daima cihazinizi prizden cekiniz.

® Cahsma cevriminin sonunda, sistematik olarak,
makineyi ve aksesuarlari temizleyiniz.

® Motor blokunu suya sokmayiniz.
® Aliminyum parcalar icin, “aliminyuma 6zel” bir

yitkama Urtini kullaniniz.

® Plastik parcalar icin, fazla alkalin (soda veya
amonyak olarak ¢ok ylksek konsantrasyonlu) bir
deterjan kullanmayiniz.

® Hicbir durumda, Robot-Coupe, kullanicinin temel
temizlik ve hijyen kurallarina uymamasindan sorumlu
tutulamaz.

BAKIM

e Elektrikli kisimlar Gzerinde her tiirli miidahaleden
once, zorunlu olarak cihazinizin elektrik sebekesi ile
baglantisini kesiniz (prizden ¢ekiniz).

® Contalarin veya halkalarin durumunu ve guvenlik
tertibatlarinin  gerektigi gibi calismasini  duzenli

olarak kontrol ediniz.

® Preparatlarda asindirici Griinler (sitrik asit, ...) varsa,
aksesuarlarin bakimi ve incelenmesi daha da 6zenli
yapilmalidir.

® Eger besleme kordonu veya fis hasar gormdsse,
cihaz bozuk calisiyorsa veya herhangi bir sekilde
hasar gormdsse cihazi calistirmayiniz.

® Eger bir anormallik gozlemlerseniz, Bakim

Servisinize basvurmakta tereddit etmeyiniz.

23/04/2018 103
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BiR BICAK / SEBZE KESICisi
SATIN ALDINIZR 301
R 301 Ultra D Versiyonu

Sebze dograma seti profesyonellerin ihtiyaclarina
mukemmel sekilde uyacak bir ¢alisma aletidir.
Kullanimi siliresince zaman gectikce size
kesfedecediniz sayisiz degisik hizmeti sunacaktir.

Bu kombine bir cutter aksesuardan (dograyici)
ve bir sebze dograyici aksesuardan olusur. Cutter
fonksiyonu (3,5 litrelik paslanmaz celik hazneye
sahip R 301 Ultra ve kompozit malzemeden
iiretilmis hazneye sahip R 301) sayesinde her tiirli
kiyma, sebze kiyma islemi, yogurma ve 6gitmeyi
5 dakikadan kisa bir stirede gerceklestirebilirsiniz.
Sebze dograma fonksiyonu ise, tim dilimleme,
rende ve c¢irpma islemleriniz icin genis bir disk
gamina sahiptir.

isterseniz, bu kombinede narenciye sikma
aksesuarini da kullanabilirsiniz.

Bu aletlerin performansi sayesinde, ¢ok kisa siirede
yemek sanatinda yeni bir diinya kesfedeceksiniz.

Bu aletlerin sade tasarimi, gerek bicagi, gerekse sebze
kesiciyi ayni kolaylikla kullanmanizi saglar: Her ikisi de
bir el hareketi ile takilir ve yerinden ¢ikarihr.

Bu kullanim notu, kullanici yatirimindan en iyi
sekilde yararlansin diye gelistirilmis 6nemli bilgiler
icermektedir.

Bundan dolayi, cihazi kullanmadan once bu
kullanim notunu dikkatle okumanizi hararetle
tavsiye ederiz.

Ayni zamanda Uretimde cihaziniza hemen uyum
saglamaniza yardim edecek bazi 6rnekler ilave ederek
cihazin bircok kalitesini kendi gozlerinizle gérmenizi
sagladik.

23/04/2018

CIHAZIN HIiZMETE
SOKULMASI

e ELEKTRIK SiSTEMi TAVSIYELERI

Elektrik baglantisini yapmadan 6nce, elektrik
tesisatinizin akiminin niteliginin, motor sinyalizasyon
plakasi tzerinde belirtilenle uyumlu oldugundan
emin olunuz.
ROBOT-COUPE modellerini degisik tipte motorlarla
donatir: 230V/50Hz /1

120V /60 Hz /1

220V /60 Hz /1
Cihaz besleme kablosuna bagh tek fazh bir fisle
satilr.

BU CiHAZ, ZORUNLU OLARAK
TOPRAKLANMALIDIR (ELEKTRIK $OKU RiSKi).

e ON PANEL

R301 * R301 Ultra

Kirmizi Digme = Dur

Yesil digme = Baslat

Siyah digme = Darbe Kumandasi

MONTAJ SAFHALARI

* BICAK AKSESUARI

1) Motor pargasini karsiniza
alarak, kabr motor eksenine
gore cok dik bir sekilde
yerlestirirken kabin kolunu
hafifce sol tarafa kaydirin.

2) Motor pargasinin
uzantilari yerlerine iyice
yerlesene kadar kabin ko-
lunu saga dogru ceviriniz.
Manyetik cubuk size dénulk
olarak, motor blogunun 6n
ylzlyle temas halinde bu-
lunmaktadir.

3) Bicagi motor miline takin
ve haznenin altina kadar
indirin.

Haznede dondirerek * S
diizgiin konumlandirildigina
emin olun.

4) Hazne Uzerine kapadini
takin ve engellemeye kadar
saga dogru gevirin.

Baglanti tamamlamdi cihaziniz ¢calismaya hazir



e SEBZE KESiCi AKSESUARI

Sebze dograma aksesuari sokulebilir iki parcadan
olusmaktadir: sebze dograma haznesi ve kapak.

1) Motor blogu size dénuk
iken, ¢ikartma kanali sag
tarafinizda kalacak sekilde
blogu

hazneyi motor
Uzerine yerlestirin.

3) Beyaz plastik ¢ikartma
diskini motor miline takin
ve haznenin tabanina iyice
yerlesip yerlesmedigini

kontrol edin.

o0e

_R301UIR 4y

2) Motor blogunun
uzantilari yerlerine iyice
yerlesene kadar hazneyi
saga dogru cevirin.

4) Ardindan, cikartma diski
Uzerine oturtulacak diski
secin.

5) Kapagi haznenin lzerine yerlestirin ve kapak
yerine yerlesinceye kadar sada cevirin; kapak artik
haznenin uzantisi icindedir.

KULLANIM
& URETIM

* BICAK AKSESUARI

Kesici tim kesme islemlerini en kisa stirede tamamlar
ayni zamanda istenen sonucu almaniz icin hazirlanis
sUresince izlemeniz tavsiye edilir.

« Pulse » (Darbe) Kumandasi darbe ile calismaniza
imkan verir boylece bazi kiyma yapma islemleri gibi
bazi islerde daha net sonuglar alirsiniz.

Bicak islevinde baska kullanimlar da dusiinulebilir; bu
degerler sadece 6rnek diye verilmistir ve muhtevanin
kalitesi veya receteye gore degisebilmektedir.

Miktar Maksi | Calisma
KULLANIM Uriin Bitti | zamani
(kg) (dakika)
KIYMA
® ETLER
Koftea / tartar 0,8 3
Sosisli / domatesli i 1 3
Koy giiveci / sosis 1 4
© BALIKLAR
Balik ezmesi / kofte 1 5
Balik Terrine 1 5
© SEBZE
Sarimsak / maydanoz / sogan / arpacik 02-05 3
Corba/ sebze muslini 1 4
© MEYVELER
Komposto / Meyve salatasi | 1 | 4
EMULSiYON HALINE DONUSTURMEK
Mayonez / ayoli / remulade 1 3
béarnaise / hollandaise soslari 1 5
Salyangoz / somon yag 1 4
YOGURMAK
Tuzlu hamur / sekerli hamur 1 4
Milfoy hamuru 1 4
Pizza hamuru 1 4
EZME
Kuru meyve 0,5 4
Kabuklu diriinler / kinlmis buz 0,5 4
Galeta unu 0,5 4

23/04/2018

105



106

e SEBZE KESiCi AKSESUARI

Sebze kesici aksesuar iki agza sahiptir:

- Lahana, kereviz gibi sebzelerin kesilmesi icin bir
biyiik agiz.

- Uzun sebzeler icin 6ngorilen, belirgin sekilde titiz
bir kesimi garanti eden silindir seklinde bir agiz.

Bu bdlme, kesim kilavuzu olarak kullanildiginda,

kesim kalitesi, en iyi duruma gelmektedir.

BUYUK OLUGUN KULLANIMI

- Kolu kaldiriniz ve agzin girisini ayiriniz.

- Sebzeleri yukariya gelecek sekilde koyunuz.

- Kolun yerini agiza yerlestiriniz.

- Kola bastiriniz, daha sonra makineyi ¢alistiriniz ve
agizda sebze kalmayincaya kadar basili tutunuz.

SILINDIR OLUGUN KULLANIMI

- Sebzeleri agiz icinde yukariya gelecek sekilde koyunuz.

- itme diigmesine basmaya baslayiniz ve makineyi ca-
listirniz ve agdizda sebzeler tamamen dilimleninceye
kadar basili tutunuz.

YNCE DILIMLEYICILER —
Y1 havug /lahana / salatalik / sogan / patates / pirasa
P limon / havug / mantar / lahana / patates / salatalik / kabak / sodan /
Y2/Y3 .
pirasa / biber
- patlican / tpancar / havug/ mantar / salatalik / biber / turp / salata /
Y4/Y5
patates / domates
Ve patlican / tpancar / havug/ mantar / salatalik / biber / turp / salata /
patates
DALGALI "L
D2 tpancar / patates / havug
RENDELEViCiLER o,
R1,5 kereviz / peynir R9 lahana/ peynir
R2 havug / kereviz / peynir Parmesan / ¢ikolata
R3 havug 0.7 mm Turp
R6 lahana / peynir 1 mm Turp
23/04/2018

SERIT USULU KESME @
S2x2 havug / kereviz / patates

$2x4 havug / tpancar / kabak / patates

$2x6 havug / tpancar /kabak / patates

$4x4 patlican / tpancar / kabak / patates

$6x6 patlican / tpancar / kereviz / kabak / patates

$8x8 kereviz / patates

SECENEKLER

C

)\

® Secenek olarak kertikli
bir bicak mevcuttur ve esas
olarak yogurma ve ezme is-
leri igindir.

® Disli bir bicak da mev-
cuttur. Bu bicak diz bir
bicagin islemlerini ayni se-
kilde yapmaktadir, sadece
bileme olanagdi olmadan ke-
sim tutumu daha uzundur.

w >
E 2

Ozellikle maydanoz kesiminde énerilmektedir

TEMIZLEME

* BICAK AKSESUARI

Kapagi cikardiktan sonra, destek haznesini entegre
edilmis sokme diigmesine basarak ¢ikarin daha sonra
yukari cekerek yerinden cikarin, haznede kalan bigak
sivi _hazirhgi asamasinda mikemmel sizdirmazhk
saglar.

Eger yapilan Uretim katiysa, bicagi ¢ikarin ve hazne
icini bosaltin.

Sirasiyla hazneyi ve bicagi mile yerlestirin ve cihaz
calistirin, boylece bicaktaki trlin fazlaliklarn sokalir.

Hazneye sicak su doldurup cihazi ¢alistirarak bir 6n
yikama yapilabilir.

e SEBZE KESiCi AKSESUARI

Sebze dograyicinin her bir parcasini sokin:
kapagdi, diski, ¢cikartma diskini ve hazneyi sokin
ve temizleyin.

Bulasik makinesinde temizlemeniz tavsiye
edilmez. Bunun yerinesivi bir temizleyici
kullanarak elde yikamanizi 6neririz.

* BICAK

Bicagin  temizlenmesinden sonra, paslanmayi

onlemek icin iyice kurulanmalidir.

Onlem olarak tavsiyemiz temizleme islemine
baslamadan 6nce her zaman cihazin fisini
cekmenizdir (¢arpilma tehlikesi).

e MOTOR BLOGU

Motor blogunu asla suya batirmayin, bir siinger
veya islak bez yardimiyla temizleyin.

plastik parcalar

Deterjaninizin lizerinde
kullanilabilir ~ oldugundan emin olun.
Gercekten de, cok fazla alkalin (6rnegin
cok fazla soda veya amonyak yogunluklu)
c¢amasir deterjani bilesenleri, bazi plastiklerle
tamamen uyumsuzdur ve bunlar siiratle
tahrip ederler.




BAKIM

* BICAK
Yalnizca purlizstz bicaklar keskinlestirilir.

Her kullanimdan sonra 6zellikle maydonoz kestikten
sonra bicaklarin hafifce bilenmesi 6zellikle tavsiye
edilir.

Alet ile verilen ince tas ile ayda bir bicagr iyice bileyin.

Kesimin sonucu 6zellikle bigaklarinizin durumuna ve
onlarin yipranma durumuna goére degisiklik gosterir.
Bicak yipranan bir malzemedir biten Urtiinde her
zaman ayni sonucu alabilmek icin bicaklarin arada
sirada degismesi gerekir.

® SU GECIRMEZLIK BILEZIGi
Bu halka, motor ve motor blogu arasindaki sizdirma-
zlig1 saglar ve bir asinma pargasi gérevini gorir.

* HAZNE PLAKALARI (R 301 Ultra)

Eger bu plakalar yipranirsa, hazne bir daha motor
bloguna emniyetli bir sekilde yerlestirilemez.
Calisma sirasinda hazne gevseyebileceginden,
kullanim gucligu meydana gelebilir. Kullanici
acisindan risk olusmamasi icin emniyet sistemi
makineyi otomatik olarak durdurur.

Bu cihazin kullanim konforunu sirdirebilmek icin
asinma durumunda bu plakalarin degistirilmesi
onerilir.

TEKNIK
OZELLIKLER
* AGIRLIK
Net Ambalajli
R 301 (disksiz) 13 kg 16 kg
R 301 Ultra (disksiz) 14 kg 17 kg

* BOYUTLAR (mm)

@ (>

T Mmoo
(]
n
=

3

® CALISMA YUKSEKLIGI

Tavsiyemiz aleti haznenin Gst kismi 1,20 m ila
1,30 m arasinda olacak sekilde bir calisma alanina
konumlandirmanizdir.

e GUVENLIK

Bos calisma sirasinda cihazin yaptigi ses 70 dB (A)’
nin altindadir.

® ELEKTRIK OZELLIKLERI

Tek faz cihaz

Motor Hizi Yogunluk
(devir/dakika) (Amp.)
230 V/50Hz 1500 57
120 V/60Hz 1800 12,0
220 V/60Hz 1800 57

- Gli¢ veri levhamizin iistiinde bulunmaktadir.

GUVENLIK

R 301 de tipki R 301 Ultra gibi mekanik-manye-
tik bir emniyet sistemi ve bir motor freni ile do-
natilmigtir.

Sebze kesici veya kesicinin kapaginin acilmasindan
itibaren motor durur.

Cihazi tekrar calistirmak icin, kapagi kapatarak yesil
digmeye basmaniz yeterlidir.

Sebze dograyicinin levyesi acgilinca, motor durur.
Levye kapatilinca, yeniden calisir. Levye acildiktan
4 veya 5 saniye sonra levyeyi kapatmaniz ve yesil
digmeye basmaniz yeterlidir.

Sivi malzeme ile calisirken disari puskirmesini 6nle-
mek icin her zaman kapagini agmadan 6nce cihaz
durdurun.

R 301/R 301 Ultra modelleri, cok uzun ¢alisma veya
asiri yikleme durumunda motoru otomatik olarak
durduran 1sil koruma sistemine sahiptir.

Bicak ve diskler kesici aletlerdir; bunlari elinize
alip, kullanirken dikkat ediniz
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A HATIRLATMA

Hicbir zaman kilitleme giivenlik sistemlerini
iptal etmeye calismayiniz.

Hicbir zaman calisma kabinin icine bir nesne
sokmayiniz.

Hicbir zaman malzemeleri elle itmeyiniz.
Cihaza asin yiik yiiklemeyiniz.
Hicbir zaman cihazi bosta calistirmayiniz.

NORMLAR

Sayfa 2'deki uyum bildirimine g6z atin.
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R301D, R301 Ultra D, R3D 1500, R401, R401A, R4 1500, R4A 1500 100v/50-60Hz-120V/60Hz-220V/60Hz-230-240V/50Hz 1~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Frangais English Deutsch R301D
CD | Condensateur de démarrage | Starting capacitor Anlasskondensator R301 Ultra D
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase R3D 1500 KD
EP | Phase principale Main phase Hauptphase
liscLa Interrupteur securité Vegetables slicer Sicherheitschalter fur
Coupe-légumes safely switch Gemiiseschneideaufsatz rouge redirot { 100V/50-60Hz
ISCV | Interrupteur séourité Cutter | Cutter lid safety switch | Sicherheitschalier Messerdeckel etournioiviol ;385;23:2
- . - i iclett —m- z
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais g / Viglel/purpie/vicle
blanc fwhite/weiB - 230-240V/50Hz
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig £ 04
PCE | Carte de commande Control Board Steuerkarte e | 2 vert/green/griin — {100V,‘50-60Hz
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter E | % : 120V/60Hz
$MA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter S | E ;g:f;’;ﬁow fqrin-gel— { ggggﬁg\l}%ﬁm
SPU | Bouten poussoir impulsion Pulse switch Impulsschalter 5 : 2
6 | Protecteur thermique moteur | Motor thermal protector | Moterthermoschutz 5 I 2 ) 1 00V/50-60HZ
ange orange I noir/black/schwarz =~ —= { 120V/B0Hz
R401 220V/60Hz
R401A : marron/brown/braun  —e- { 530-240V/50Hz
R4 1500
PCB R4A 1500 /
N° de référence / Part number / Referenz nummer <@ /
100W/50-60Hz - 12CV/G60HZ 220V/60Hz - 230-240V/50Hz PCB /
/7 ROBPTFCOUPE — ) |
103692 103693 - | l & of | KM
- S =l
7 — LN =
o0 =
e -
2 (15 )
L. / L | ALIMENTATION
Ly - ~ N | SUPPLY
@B e J20 9 STROMVERSORGUNG
S R I
e==2q, T |R14 B/ I8 ~
| J8 * % G u pTOV S“.=D.6 J) R
Non utilisé dans R3D 1500, R4 1500 (.. :fi |scu LD J2 ﬁ @
et R4 A 1500 ISCU |SlCL]8 °3 ?
—- 1
Not used in R3D 1500, R4 1500 9 JE.,‘ T %‘ )
and R4A 1500 I, @ ® l 10369)( @
Unbenutz fir R3D 1500, R4 1500 ISCL2 ff © @ @
und R4A 1500 Y SAR SMA SPU
B .
robot{coupe N° 407711 ¢ Maj : 10/07
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