robot ¢ coupe’

SEBZE DOGRAMA
CL50+CL50UNra+CL 52

RESTORANLAR - KURUMLAR - YEMEK FABRIKALARI
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Sahip oldugu dograyici cesitliligi ile, yiikksek performansli, etkili ve temizligi kolay bu modellerin rakibi yok.

Silindir seklinde besleyici Ekstra genis besleyici

Buylik hacimli besleyici

15 domatese veya 1 bitiin

@ 58 mm diizgiin kesilmis uzun drinler:
lahanaya kadar.

kabak, havug, pepperoni, salatalik.

10 taneye kadar
domates veya yarim

lahana itici kullanim:

Biber, kornison tursusu, kuru sosis,
kuskonmaz, sogan, muz, cilek, Gzim
gibi @ 39 mm’lik kiiciik malzemelerin

dogranmasi...

Kullanicinin daha az ¢aba ile daha fazla
Uretmesini saglayan hareketli itme kolu.

(O CL 52

O

Pratik debi:

O

Pratik debi:

150 kg/s’e kadar 250 kg/s'e kadar
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Yiizey 139 cm? Yiizey 227 cm?

EkstraErgonomik

Biiyiik miktarlarda sebzeyi zahmetsiz ve en
kisa zamanda dogramak icin tasarlanmistir.
EcLso @ oy

0 @ RAHAT KULLANIM
TMS*'LERi ONLER

AGIR VE YORUCU iSi AZALTIR

g.

550 Watt 550 Watt 750 Watt
Paslanmaz celik Paslanmaz celik
motor blogu © motor blogu

* Kas-iskelet sistemi rahatsizliklan
@ SAGLAMLIK @ ERGONOMI @ ALANDAN TASARRUF TEMIZLEMESi KOLAY HIZ
Yogun bir kullanim i¢in Mukemmel ve hizl bir sonug Yandan bosaltim sayesinde Daha kolay temizlenmesi icin kosesiz, Uretilen 2 versiyon:

asenkron motor. icin makine kolu otomatik yer kaplamaz. basit sekilli kapak tasarimi. 1 hiz (monofaz veya trifaze) 375 devir/dk.
baslatmayi gerceklestirir. 2 hiz (trifaze): 375 devir/dk ve 750 devir/dk.




Rendeleyin, juliyen, kiip ve parmak patates dograyin...

k boyutlu malzemeleri dograyin...

- [ Fi

O Secenek : Pure Ezme Fonksiyonu

* Hacim ve Hizlihk
: 10 kg'ya kadar taze ve lezzetli pireyi 2 daki-

h“' - .
» kada hazirlamak igin. * Bir beslenme
haznesi
CL 50/CL 50 Ultra*
¢ Ergonomi

Ergonomik buytk bir agiz, elleri kullanma-

dan patateslerin stirekli olarak eklenmesini e Kiirek
saglar. ¢ |zgara: 3 mm veya

6 mm

¢ Coklu fonksiyon

Sebze dograyiciniz Gzerindeki 50’dan B
A fazla meyve ve sebze kesiminin ha- j .—‘ * Ozel bir bosaltma diski
B, ricinde ilave piire ezme fonksi-yo- .

nundan faydalanin. o .
*CL 52 i¢in uygun degildir



13 diskli
Ref. Ref.
28166W 6mm 28196W
28069W 8 mm 28066W
28062W 10 mm 28067W
28063W 14 mm 28068W
28064W 4 mm pismis patates 27244W
28004W 6 mm pismis patates 27245W
28065W
3 diskli gg KIS(J
Ref. Ref. aK.
27068W 5mm 27070W
27069W
Rendeleyiciler: 1,5 mmila 9 mm
o e W 11 diskli 8Kg )
A p Ref. Ref. -
el D, e 1,5mm 28056W | 9mm 28060W 2dak. >
2 : S 2mm 28057W Parmesan 28061W Yy
o B OO 3mm 28058W Rosti tipi patates 27164W
T o e 4 4mm 28073W Cig patates 27219W
- el 5mm 28059W 1 mm yabanturbu 28055W
g e 7 mm 28016W
il FF
12 diskli
Ref. Ref.
1 x 8 mm (tagliatelle) 28172W 2x2mm 28051W
1x26 mm sogan/lahana 28153W 2,5x2,5mm 28195W
2x4mm 27072W 3x3mm 28101W
2x6mm 27066W 4x4mm 28052W
2x8mm 27067W 6 x6 mm 28053W
2 x 10 mm (tagliatelle) 28173W 8x8mm 28054W
10 aparat 28dK?(
Ref. Ref. aK.
5x5x5mm 28110W 14x14x10 mm 28179W
8x8x8mm 2811MW 14x14x 14 mm 28113W
10x10x 10 mm 28112W 20x20x20 mm 28114W
12x12x12mm 28197W 25x25x25mm 28115W

14 x 14 x 5 mm (mozarella) 28181W 50x70x 25 mm (salata) ~ 28180W

5 aparat 16Kg
Ref. 4dak- 4
6X6mm 29230W
8x8mm 28134W / —
8x16mm 28159W
10x 10 mm 28135W

10x16 mm 28158W L =l

s
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Taze Urlnleri kolayca Zamandan Elle yaptiginiz isleri Atiklari

isleyin tasarruf edin azaltin azaltin

Scan now
Follow us
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internet sitemizden tanitim talep edin: E'{,}&'@
robot-coupe.com
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robot ¢ coupe’

Disc Selection Guide

* Guide de Sélection des Disques
» Keuzegids voor de Schijven

» Guia de Seleccion de Discos

» Guida alla Selezione dei Dischi
» Guia de Sele¢cao de Discos




ESSENTIAL & EXPERT

Stainless steel

* Inox

¢ Roestvrij staal

e Acero inoxidable
* Inox

* Inox

ESSENTIAL @ 175 mm

R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL,
R 301, R 301 Ultra,
R 401, R 402, R 402 V.V.

CL 20, CL 40

[MTneraI+ ®

EXPERT @ 190 mm

R 502, R502 V.V,, R 752, R 752 V.V.

CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet,
CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V.

Wall mounted disc holder with 4 stainless steel hooks:
16 Essential discs or 8 expert discs

 Porte disque mural 4 tiges inox : 16 disques essential ou 8 disques expert

 Schijvenhouder voor wandbevestiging met 4 roestvrijstalen pennen:
16 schijven essential of 8 schijven expert

 Portadiscos mural 4 varillas inoxidables : 16 discos essential o 8 discos expert
» Porta dischi a parete 4 aste in inox : 16 dischi essential o 8 dischi expert

* Porta-discos mural 4 hastes inox : 16 discos essential ou 8 discos expert

02 2025 Discs Collection robot@coupem




ADVANTAGES

* AVANTAGES * VOORDELEN ¢ VENTAJAS * VANTAGGI * VANTAGENS

=

® >
R

Prepare all types of Precision-sharpened discs Save time
ingredients for flawless cutting quality Increase productivity
* Préparer tous types d’ingrédients. * Affitage haute précision pour une coupe * Gagner du temps
* Allerhande ingrediénten bereiden. glacée parfaite. Augmenter la productivité.
* Preparar todo tipo de ingredientes. * Met hoge precisie geslepen voor een * Tijdbesparing
* Prepara ogni tipo d’ingrediente. perfecte snijkwaliteit. De productiviteit verhogen.
* Prepara todo o tipo de ingredientes. » Afilado de alta precision para una calidad * Ganar tiempo
de corte perfecta. Aumentar la productividad.
* Affilatura ad alta precisione per una qualita * Risparmio di tempo
di taglio perfetta. Aumento della produttivita.
 Afiacdo de alta precisdo para uma qualidade * Poupar tempo
de corte perfeita. Aumentar a produtividade.

EXPERT o ‘%
Surface treatment [Mineral+’ iﬂi.o‘ﬁ

* Traitement de surface * Opperviakte behandeling * Tratamiento de superficie
¢ Trattamento della superficie del disco * Tratamento de superficie

High resistance Freshness is preserved Easy cleaning
Mineral-based treatment provides This treatment reduces friction on the disc. Dishwasher resistant.
optimum protection of the disc surface. . , . . P
* Fraicheur préservée : Ce traitement réduit « Nettoyage facile au
 Haute résistance : Ce traitement a base la friction sur le disque. lave-vaisselle.
minérale assure une protection optimale * Behoud van versheid: De oppervlakte « Eenvoudige reiniging:
a la surface du disque. behandeling vermindert de wrijving op de Vaatwasserbestendig.

» Zeer bestendig: De minerale schijf. * Facil limpieza:
oppervlakte behandeling garandeert * Frescura preservada: Este tratamiento Resistente a lavavajillas.
optimale bescherming aan het opperviak reduce la friccion en el disco. * Pulizia semplice:
van de schijf. * Preserva la freschezza: Questo trattamento Lavabile in lavastoviglie.

* Alta resistencia: Este tratamiento de riduce Iattrito sul disco. * Limpeza facil:
base mineral garantiza una proteccién * Frescura preservada: Este tratamento reduz Pode ser colocado na maquina
optima en la superficie del disco. o atrito no disco. de lavar loica.

* Alta resistenza: Questo trattamento a
base minerale garantisce una protezione
ottimale della superficie del disco.

* Elevada resisténcia: Este tratamento
com base mineral garante uma protecao
otimizada da superficie do disco.
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Robot-Coupe’s
5 sizes = the

* Solutions pour les frites par Robot-Coupe 5 tailles = la gamme de coupe la plus large
* Friet-oplossingen van Robot Coupe 5 maten = de grootste keuze aan sneden
* Solucdes Robot Coupe para batatas fritas em 5 tamanhos : a mior variedade de cortes !

French fry equipment 6x6 mm :
Fresh fries for all your cravings!

« Equipement frites taille 6x6 mm : des frites fraiches pour toutes les envies !

 Schijf voor frieten van 6x6 mm: frieten voor elke gelegenheid!

¢ Equipo para patatas fritas de 6x6 mm: jpatatas frescas para todos los gustos!

¢ Disco patatine fritte 6x6: patatine fritte per tutti i gusti!

¢ Equipamento para batatas fritas 6x6 mm : batatas fritas frescas para todas as suas escolhas !

\/ 25 kg > 4 min.

Kg

Extremely quick cooking time

e Cuisson ultra rapide

¢ Extreem korte bereidingstijd

* Tiempo de coccion extremadamente rapido
¢ Tempi di cottura veloci

e Tempo de fritura ultra rapido

Fries that are crisper than ever

e Des frites encore plus croustillantes

* Frieten die krokanter zijn dan ooit tevoren

¢ Patatas mas crujientes que nunca

 Patatine piu croccanti

* Batatas fritas mais estaladicas do que nunca

Higher yield

¢ Des portions plus volumineuses
* Hoger rendement

e Mayor rendimiento

* Maggiore produttivita

¢ Maior produtividade

04 2025 Discs Collection robot@coupem




French fry solutions %m_m

widest range of cuts 2 Og

* La soluzione di Robot-Coupe per le patatine fritte 5 dimensioni = la piu ampia gamma di tagli
* As solucées Robot-Coupe para batatas fritas 5 tamanhos = a maior variedade de cortes

EasylLoader

Continuous feeding for increased productivity.
Perfect position of potatoes to cut long fries.

* Alimentation continue pour une productivité accrue. Position
parfaite des pommes de terre pour couper des frites plus longues.

» Continue toevoer voor een hogere productiviteit. Perfecte positie
van aardappelen om lange frieten te snijden.

 Alimentacion continua para mayor productividad. Posicion
perfecta de las patatas para cortar patatas fritas largas.

* Alimentazione continua per una maggiore produttivita. Posizione
ideale delle patate per tagliare patatine fritte lunghe

* Alimentacao continua para maior produtividade. Perfeito
posicionamento das batatas para cortar batatas fritas compridas.

Only for

EasyLoader (1) 49323 R 502, R 502 V.V., CL 50, CL 50 Ultra
6 x 6 mm French Fry attachment 00 49324

8 x 8 mm French Fry attachment 00 49325

8 x 16 mm French Fry attachment 00 49326 CT_SS%ZCFI{_SS(())ZU\ft\r/a

10 x 10 mm French Fry attachment €D+ @ 49327

10 x 16 mm French Fry attachment €D+ @ 49328

6 x 6 mm French Fry equipment* 9 29230W CL 55 & CL 60 Auto

*None of the following machines are compatible with these accessories: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Pusher, CL 60 Pusher, R 752, R 752 V. V.

*Aucunes des machines suivantes n’est compatible avec ces accessoires : CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Levier, CL 60 Levier, R 752, R 752 V. V.

*Geen van de volgende machines is compatibel met deze accessoires: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 met hefboom, CL 60 met hefboom, R 752, R 752 V. V.
*Ninguna de las siguientes maquinas es compatible con estos accesorios: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Con palanca, CL 60 Con palanca, R 752, R 752 V. \i.
*Nessuna di queste macchine & compatibile con questi accessori: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Tramoggia Guidata, CL 60 Tramoggia Guidata, R 752, R 752 V. V..
*Nenhuma das maquinas seguintes é compativel com estes acessdrios: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Alavanca, CL 60 Alavanca, R 752, R 752 V. V.
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3 Solutions from Robot-Coupe to slice ElsEE
tomatoes and achieve a flawless glazed cut E‘&f

* 3 solutions Robot-Coupe pour couper des tomates et obtenir une coupe glacée parfaite

* 3 oplossingen van Robot-Coupe om tomaten te snijden en een feilloos gesneden plak
* 3 soluciones Robot-Coupe para cortar tomates y lograr un corte impecable

« 3 Soluzioni Robot-Coupe per affettare i pomodori e ottenere un taglio impeccabile

* 3 solugoes Robot-Coupe para fatiar tomate e obter um corte impecavel

@ CL 50 Continuous ejection

Small and large quantities

* CL 50 Ejection continue - Petites et grandes quantités

* CL 50 continue uitvoer - Kleine en grote hoeveelheden

* CL 50 Expulsién continua - Cantidades grandes y
pequefas

* CL 50 a espulsione continua - piccole e grandi quantita

* CL 50 ejecao continua - Pequenas e grandes
quantidades

@ Mini bowl

Slice up to 9 tomatoes ready to use

* Mini cuve - Couper jusqu’a 9 tomates prétes a I’emploi

* Minikom - Tot 9 tomaten gebruiksklaar snijden

* Mini bol - Corte hasta 9 tomates listos para usar

» Vaschetta di raccolta - Affetta fino a 9 pomodori pronti per I’'uso
* Mini bowl - Corta até 9 tomates prontos a utilizar

 Mini Bow 39716

S € EasyStacker m

A perfectly stacked tomato
* Une tomate parfaitement empilée
* 1 tomaat tegelijk snijden en stapelen

» Un tomate perfectamente apilado

* Affetta e impila un pomodoro alla volta f

 Corta e empilha perfeitamente tomate a tomate l:k

| €

EasyStacker 49332

06 2025 Discs Collection robot@‘coupe*




THE WIDEST RANGE OF CUTS

LA PLUS GRANDE VARIETE DE COUPES * DE GROOTSTE KEUZE AAN SNIJMOGELIJKHEDEN
LA MAYOR VARIEDAD DE CORTES * LA PIU GRANDE VARIETA DI TAGLI « A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

SI i CEer'S Etminceurs- Snijschijven - Rebanadores - Fette - Fatiadores

Il Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V,, R 502, R 502 Vi\V., R 752 & R 752 LV.
[ Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 \/\.

Almonds 0,6 mm
Amandes - Amandelen
Almendras - Mandorle
Améndoas

Ref. 28166W

-

-

0,8 mm
Ref. 28069W

Ohe
O |

1mm
Ref. 28062W
Ref. 27051

2mm
Ref. 28063W
Ref. 27555

3mm
Ref. 28064W
Ref. 27086

4 mm
Ref. 28004W
Ref. 27566

5mm
Ref. 28065W
Ref. 27087

6 mm
Ref. 28196W
Ref. 27786

8 mm
Ref. 28066W

10 mm
Ref. 28067W

(

<

—_

14 mm*
Ref. 28068W

¥ 4 b
W
P S

*Except CL 50 Gourmet

—

e

Cooked potatoes 4 mm

Pdt cuites- Gekookte aardappels
Patatas cocidas - Patate cotte
Batatas cozidas

Ref. 27244W

*Sauf CL 50 Gourmet - *Behalve de CL 50 Gourmet-*Salvo el CL 50 Gourmet

*Tranne CL 50 Gourmet«*Exceto CL 50 Gourmet

Cooked potatoes 6 mm

Pdt cuites- Gekookte aardappels
Patatas cocidas - Patate cotte
Batatas cozidas

Ref. 27245W

<
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G rate rs Rapeurs - Raspchijven - Ralladores - Grattugge - Raladores

I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 VIV., R 502, R 502 VIV, R 752 & R 752 V.
I Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 \L\.

Il Essential : Special CL 40

1,5 mm 2mm 3 mm
/ Ref. 28056W f Ref. 28057W y Ref. 28058W
Ref. 27588* Ref. 27577* Ref. 27511*
Ref. 27148 Ref. 27149 Ref. 27150
e o 'L b _"f—::

; L.j* ‘m ;‘.‘ i
5mm 6 mm 7 mm 9mm
Ref. 28059W Ref. 27046 Ref. 28016W Ref. 28060W

Ref. 27632

b\

.. Parmesan .= Rostis . Raw potatoes Raifort/Horseradish*
s#E. Ref 28061W #E88s. Ref. 27164W #E288.  Pdtcrues Ref. 28055W 1 mm
Ref. 27764 Ref. 27191 Ref. 27219W Ref. 27078 0,7 mm
Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm
%
j X
. o

RI p p I ecC uts Ondulés - Gegolfde - Ondulados - Fette ondulate - Ondulados ElreyE
. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V,, R 752 & R 752 V/\. ®
. Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 \/.V.
2mm 3mm 5mm
Ref. 27068W Ref. 27069W Ref. 27070W
Ref. 27622 m Ref. 27623 m

®

) %
\ :
*Except CL 40

*Sauf CL 40-*Behalve de CL 40-*Salvo el CL 40+ *Tranne CL 40 -*Exceto CL 40

08 2025 Discs Collection robot ¢ coupe’



J u [ ien N@ Juliennes- Staafjes - Listelli - Julianas

I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 iV, R 502, R 502 V.V, R 752 & R 752 \I\.
I Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V..

S

1x8mm / 2x 4 mm 2x6mm
Ref. 28172W Ref. 27072W Ref. 27066W
1x26 mm Ref. 27080 Ref. 27081
Ref. 28153W
i 0
e £
o [ » N \\.. '
AT g
- 4 {\ ) f’ & N
2x8 mm 2x10 mm 2x2mm 2,5x2,5mm
Ref. 27067W Ref. 28173W Ref. 28051W Ref. 28195W
Ref. 27599
.-'--i P
. = S \ N\
- B
=2 (g \
‘ih\ N =
\ ~ .| " 1 M
BN NN
3x3 mm 4 x4 mm 6 x 6 mm 8 x8 mm
Ref. 28101W Ref. 28052W Ref. 28053W Ref. 28054W
. Ref. 27047 Ref. 27610 Ref. 27048
A ‘
y ¥ 8 - i
e S
; ' o
‘.'j ;‘/i;~ A . ] /'
“ Ak =
. 1\ ( ]
v A\ % .
* ~ - .
YN\ /
’ '

FrenCh fries Frites - Frieten - Patatas fritas - Patate fritte - Batatas fritas | [5]

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V, E

R752,R 752 V.V.

. Expert: CL 50, CL 50 Ultra, R 502, R 502 V.V. (EasyLoader + French fry equipment)
. Expert: CL 55 Auto, CL 60 Auto, CL 60 Auto V.V. (French fry Equipment only)

Il Essential : CL 40, R 402, R 402 VLV.

@

6 x 6 mm
Ref. 49324

Ref. 29230W

! <

8x8 mm
Ref. 28134W
Ref. 49325
Ref. 27116W

oy

8 x16 mm
Ref. 28159W
Ref. 49326

ATA

10 x 10 mm
Ref. 28135W

Ref. 49327
Ref. 27117W

10 x 16 mm
Ref. 28158W
Ref. 49328

e
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D iCi n g Macédoine - Blokjes - Macedonia - Cubetti - Cubos

B Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V,, R 502, R 502 L\,

R752,R752 V..

I Essential : CL 40, R 402, R 402 V..

5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
@ Ref. 28110W Ref. 28111W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 27513W Ref. 27514W Ref. 27515W
3 T - o
. asda ”"
) 'Y 4 ii‘ ‘|| ey = ‘)
y 4 » By ﬁ
- N N a9
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*
@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 28114W
4
P
Sr ok f %
V.eu T hat= ¢ ’
v\/__ .__“.\. !‘_ — ! . ‘ }
- *‘ i < ~ i !
VY - e g ;
25 SRR < X
" wy o .
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Ref. 28115W Salads
Salades - Insalate - Alface
, E Ref. 28180W
1._)'  pil
N 4
< = {
-
*Except CL 50 Gourmet

' EasyClean Xpress

R 502 > R 752, CL 50 > CL 60

8 mm 49305
10 mm 49309
12 mm 49313
14 mm 49314

Easy & fast / Zero waste - Save 250 g / grid
Facile et rapide / Zéro déchet - Récupérez 250g par grille macédoine - Eenvoudig & snel / Geen afval - Haal er nog 250 g uit via het blokjesrooster « Facil y
rapido / Cero residuos - Ahorre 250 g por rejilla de macedonia - Facile e veloce / Zero rifiuti - Risparmia 250 g per griglia - Facil e Rapido / Zero desperdicio -

Obtenha 250 g por grelha de macedonia

D-Clean Kit

R402, R 502 > R 752, CL 40, CL 50 > CL 60

D-Clean Kit 29246

Easy & compact

Facile et compact - Eenvoudig & compact - Facil y compacto
Facile e compatto - Facil e compacto

10 2025 Discs Collection robot @coupe&

{

*Sauf CL 50 Gourmet - *Behalve de CL 50 Gourmet «*Salvo el CL 50 Gourmet
*Tranne CL 50 Gourmet « *Exceto CL 50 Gourmet

250 ¢/ grid

ESSENTIAL
5mm,8 mm, 10 mm, 12 mm, 14 mm

EEE
5

EXPERT

EXPERT



; B FUNOISE@ Brunoises - Cubetti Piccolissimi - Brunesas CL50
| I cL 50 Gourmet GOURMET
2x2x2 mm © ) 3x3x3 mm 4x4x4 mm
Ref. 28174W Ref. 28175W Ref. 28176W

CL 50
GOURMET

Waffl e c uts Gaufrettes - Wafeltjes - Cialde

Il CL 50 Gourmet

3mm
Ref. 28199W

Y]
MaShed POtato Presse-purée - Pureepers - Pasapuré - Schiacciapatate - Passador de pure Eﬁdﬁ%

R 502, R 502 V.V, R 752, R 752 V.V., CL 50, CL 52, CL 55, CL 60 =

@3mmR502,R502VV, CL50&CL50 Ultra @)+ @ 28207
@3 mmR752,R752V.\., CL52,CL55&CL60 @ 28208
@6 mmR502,R502V.V,CL50&CL50 Ultra @)+ @ 28209
@6mmR752,R752V\V, CL52,CL55&CL60 @ 28210
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Process Save Reduce Decrease

fresh product easily time manual tasks waste

* Transformer des produits frais facilement * Gagner du temps * Réduire les taches manuelles * Diminuer le gaspillage

* Verwerk gemakkelijk verse producten * Bespaart tijd * Beperkt het aantal handmatige taken ¢ Vermindert het afval

* Procesar productos frescos facilmente ¢ Ahorrar tiempo * Reducir las tareas manuales * Reducir los residuos

¢ Lavora facilmente gli alimenti freschi ¢ Risparmio di tempo * Riduce le attivita manuali ¢ Riduce gli sprechi

* Processa produtos frescos facilmente * Poupar tempo * Tarefas manuais reduzidas * Quantidade de residuos reduzida

Scan now
Follow us

f——=\ ORZAHO)

Request a demonstration on our website : @

robot-coupe.com

Ref. 451 928

‘ ' Made in France



CL 50 Ultra - 1 Vites

SEBZE DOGRAMA
CL 50 Ultra - 1 Vites

10 Kiibik
5 Parmak

Patates

TiCARi TANIMLAMA

Sebze Dograyici CL 50 Ultra 1 Vites her turlii meyve ve sebzenin
ince, dalgali, rende, cubuk, kiip ve parmak seklinde kesilmelerini
ve peynir rendelenmesini saglar.

B) TEKNiK TANIMLAMA

Sebze Dograyici CL 50 Ultra 1 Vites - Tek fazli 230V/50/1 veya g
fazli 400V/50/3. Giig¢ 550 W. Vites 375 dev/dk. Manyetik glivenlik,
motor freni ve kol ile otomatik calistirma. 2 oluk iceren yandan
cikmali metal sebze dograyici: 139 cm? ylizeyi olan 1 biyik oluk ;
doldurma hacmi: 2,2 litre ve 1 silindirik oluk @ 58 mm ve / veya
@ 39 mmdir. Paslanmaz motor gdvdesi biyiik miktarin islemleri
icin tasarlanmistir. D-Clean Kit. Bir serviste 50 ile 400 yemek arasi.
Disk dahil degildir. Opsiyon olarak mevcut 50 Mineral+ paslanmaz
diskten olusan buiyiik disk cesidi: Kolay temizlenir, bulasik
makinesinde yikanabilir.

Arkada F bolimiinde biitiin opsiyonlari seginiz.

(C) TEKNiK OZELLIKLER

Gerekli giic 550 Watt
. . Tek fazli - Fis dahildir
EISKtRNE Il veya Ug fazli- Fis dahil degildir
Hiz 375 devir/dk
Ebatlar (GxDxY): 380x305x610 mm
Geri doniistiiriilebilirlik 95 %
orani
Net Agirhik 20,2 kg
Besleme Amperaj Referans
230V/50/1 57 24465
\__ 400V/50/3 1,7 24473
NORMLAR (C©

EN 12100-1 ve 2 - 2004, EN 60204- 1 - 2006,
EN 1678 - 1998, EN 60529-2000 : IP 55, IP 34.

*kullanilan oluk tipine, kesim secimi ve calisma alaninin organizasyonuna baghdir.

robot ¢y coupe’

Servis basi yemek 50'den 400%e
sayisi
Teorik ¢ikis* Saatte 500 kg'a kadar

URUNUN OZELLIKLERI

MOTOR BLOGU

- Yogun bir kullanim i¢cin senkron olmayan sanayi motor.
- Gli¢ 550 Watt.

- Paslanmaz motor gévdesi. Paslanmaz tahrik mili.

- Gorlinen Calistirma-Kapama Butonlari.

- Manyetik glivenlik ve motor freni sistemi.

+ Hiz 375 dev/dak.

SEBZE DOGRAMA FONKSIYONU

- 2 oluktan olusan sebze dograyici:

- 1 yarim ay oluk, drnegin lahana, kereviz gibi biiyiik sebzelerin
kesilmesiicin ...

- 1 adet silindirik oluk uzun ve kirilgan sebzeler icin. Kiiclik boyut-
taki malzemelerin kesilmesi icin kullanilan itici sayesinde oluk
capi kugultulebilir.

- Cikabilen metal kapak ve kazan.

- Hassas urlinlerin islemi icin tahliye diskin ters olarak kullanimi.

- 150 mm yiikseklikte GN gastro tepsilerin konulmasina imkan
sunan yerden tasarruf ve calisma konforu saglayan yandan cikis
sistemi.

- Kol sayesinde makinenin otomatik olarak tekrar ¢alistirimasi.

- Kesimlerin her zaman ayni sekilde olmasi icin sebzelerin (ize-
rindeki iticiye dikey basing.

- Opsiyon olarak 50 Mineral+ paslanmaz diskten olusan buyk disk
cesidi: Kolay temizlenir, bulasik makinesinde yikanabilir.

- Disk dahil degildir

- Dograyia disklerin bicaklari, cubuk kesme disklerin taraklari ve
rende plaketleri cikarilabilir.

- Dograma 1zgaralarinin temizligini kolaylastiran D-Clean Kit.

PURE EZME FONKSIYONU

- istege bagl olarak: 2 dakikada 10 kg piire yapma imkani.

Ozellik Fisi

www.robot-coupe.com

Glincelleme: Haziran 2024




SEBZE DOGRAMA robot ¢y coupe’

CL 50 Ultra - 1 Vites

RENDELEYICILER

- EasyClean Xpress 8x8mm - Ref. 49305 goessd 1.5mm 28056W
- EasyClean Xpress 10x10mm - Ref. 49309 o 2mm 28057W
- EasyClean Xpress 12x12mm - Ref. 49313 : 3mm 28058W
- EasyClean Xpress 14x14mm - Ref. 49314 4mm 28073W
- 8 disk icin duvara takma aparati - Ref. 107812 5mm 28059W
- Pire ezme aksesuari 3mm - Ref. 28207 7 mm 28016W
- Piire ezme aksesuari 6mm - Ref. 28209 9mm 28060W
- EasyStacker - Ref. 49332 Parmesan 28061W
- EasyLoader - Ref. 49323 Rostis tipi iiriin 27164W
+ 6x6 mm French Fry baglanti parcasi - Ref. 49324 1 mmTurp 28055W

- 8x8 mm French Fry baglanti parcasi - Ref. 49325

- 8x16 mm French Fry baglanti parcasi - Ref. 49326
- 10x10 mm French Fry baglanti parcasi - Ref. 49327
- 10x16 mm French Fry baglanti parcasi - Ref. 49328

UZUN DOGRAMA/JULYEN

1x8 mm 28172W
ONERILEN DiSK SETLERI 1x26 mm 28153W
. » - - 5 2x4 mm 28072W
Restoranlar igin |nce.<.1|I|mIey|C|Ier 2 mm.,.Svmm; rendeleyiciler 2'mm; §er'|t Y RTITT 27066W
8 disklik takim u:sylu kgsme 3x3 mm; kiibik (kugbasi) kesme ekipmani: ince 2%8 mm 27067W
Ref 1933 dilimleyiciler 10 mm + 1zgarasi 10 x 10 mm; kizartmis patates
ekipmani: 10x10 mm (2 disk). 2x10 mm 28173W
ince dilimleyiciler 2 mm, 5 mm ; rendeleyiciler 2 mm, 5 mm; 2x2mm 28051W
Kurumlar igin serit usulli kesme 3x3 mm, 4x4 mm; kiibik (kusbast) kesme 2.5x2.5 mm 28195W
12 disklik takim ekipmani: ince dilimleyiciler 10 mm + i1zgarasi 10 x 10 mm; 3x3 mm 28101W
Ref. 1942 ince dilimleyiciler 20 mm + izgarasi 20 x 20 mm; parmak 4x4 mm 28052W
patates ekipmani: 10x10 mm (2 disk) + duvar tipi disk askisi. 6X6 mm 28053W
Restoranlar icin ince dilimleyiciler 2 mm, 5 mm ; rendeleyiciler 2 mm; serit \8’(8 mm 28054W /
7 disklik takim usulli kesme 3x3 mm, 4x4 mm,; kiibik (kusbast) kesme ekip-
@f. 1943 mant: ince dilimleyiciler 10 mm+ kiip 1zgarasi 10 x 10 mm.J
.
Sx5x5 mm 281100
0.6 mm 28166W 8x8x8 mm 28111W
0.8 mm 28069W 10x10x10 mm 28112W
1mm 28062W 12x12x12 mm 28197W
2mm 28063W 14x14x5 mm 28181W
3mm 28064W 14x14x10 mm 28179W
4mm 28004W 14x14x14 mm 28113W
5mm 28065W 20x20x20 mm 28114W
6 mm 28196W 25x25x25 mm 28115W
8mm 28066W \_50x70x25 mm salade 28180W
10 mm 28067W
14 mm 28068W
L4 mm Pigmis iiriin 27244W J .
6 mm Pismis iiriin 27245W PARMAK PATATES EKIPMANI

6x6 mm baglanti parcasi 49324

8x8 mm 28134W
8x16 mm 28159W
10x10 mm 28135W
10x16 mm 28158W

DOGRAYICI NODUL
2mm 27068W
3mm 27069W
5mm 27070W

SAKLAMA
Tek fazh elektrik gticti. 230 V- Kablo ve prizler dahildir; (¢ fazli 400 V - priz dahil degildir.
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robot ¢ coupe’

AB Uygunluk Beyani

Robot-Coupe® SNC, yukarida cgesitlerine gore goOsterilen e asagida siralanan uyumlastinlmis Avrupa normlarina :
makinelerinin, aksesuarlarinin ve ambalajlarinm: - EN ISO 12100:2010 Makine Giivenligi — Tasarim icin genel prensipler,

® Avrupa Birligi Direktifleri'nin ana gerekleri ve Ulusal Mevzuatin - EN 60204-1:2006 Makine Guvenligi — Makinelerin elektrik ekipmani,
Temel Gereksinimleri :

- "Makineler" Direktifi 2006/42/AT,

- "Dustik Gerilim" Direktifi 2014/35/AB,

- "Elektromanyetik Uyum" Direktifi 2014/30/AB,

- Elektrik ve elektronik esyalardaki (EEE) belirli tehlikeli maddelerin

- kiliflar aracihgiyla koruma derecelerine iliskin EN 60529 (IP Yasasi) :
- Elektrik kumandalari icin IP 55,
- aletlerin diger unsurlarina iliskin IP 34,

® ve cihaz kategorisine gore giivenlik ve hijyene iliskin yliktumlaltkleri

kisitlanmasina iliskin 2011/65/AB sayili Direktif'e, belirleyen uyumlastinimis Avrupa normlarina :
- Atik Elektrikli ve Elektronik Techizatlara iliskin (DEEE) 2012/19/AB “EN 454 Doviictler-Kanstiricilar,
sayili Direktif'e, 8 =\ (£ J— Sebze dograma aletleri (ve meyve sikacaklar),
® 1907/2006 sayil (birlestirilmis son hali) "Kimyasal Madde Kaydi, -EN 12852.......coeveerrnee Gida Hazirlayicilar ve karistiricilar,
Degerlendirilmesi ve izni ve Bu Maddelere Uygulanacak Kisitlamalar ) s :
(REACH)" a iliskin AB Tiizigliine uygun oldugunu beyan eder ve bu EN 12853........ccovvvrneeee Dovicller ve portatif cirpicilar (Dalmali karistiricilar),
sebeple Robot-Coupe® SNC tarafindan satilan higbir iriin, aksesuar - EN 13208.....ne.. Sebze soyucular,
veya ambalaj, Avrupa Kimyasallar Ajansi (ECHA) listesinde yasakl SEN 13621..cooeerrnen Salata karistirici,

olarak belirtilen ve yliksek &nem arz eden madde olarak kabul edilen
hicbir maddeyi barindirmaz.

- EN 14655 ..Ekmek dilimleme aletleri.

® 596/2009 (at) sayili tlizuk ile degistirilmis "gida ile temas eden
maddelere ve malzemelere iliskin (AT) 1935/2004 sayili avrupa "R019"
parlamentosu ve konsey tiizigu",

® "gida ile temas eden maddelere ve malzemelere iliskin iyi Gretim

uygulamalari hakkinda (AT) 2023/2006 sayili avrupa komisyonu
tlizugu", Montceau-en-Bourgogne, 1 Mart 2019

® "gida ile temas eden plastik maddelere ve malzemelere iliskin Jean-Marie LOZANO
(AB) 10/2011 sayili avrupa komisyonu tuzigu" ile isbu beyan
tarihi itibariyle bu Tuzigl degistiren ve/veya diizelten tim ilgili
(AB) Tuzlkleri, (AB) 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014,
2015/174, 2016/1416, 2017/752, 2018/79, 2018/213, 2018/831 ve
2019/37 sayili Tuzukler.

Endustriyel Operasyonlar Direktori

Robot-Coupe® SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex - France



ICINDEKILER

GARANTISI
GEREKEN ONEMLIi TEDBIRLER

CL 50 ¢ CL 50 Ultra Versiyonu "E"
SEBZE DOGRAMA MAKINESINi
SATIN ALDINIZ

CiHAZIN HiZMETE SOKULMASI

* Elektrik sistemi tavsiyeleri
MONTAJ SAFHALARI

KULLANIMLAR VE DiSK
SECENEKLERI

TEMIZLEME

BAKIM

® Lama, tarak ve rendeler

TEKNIK OZELLIKLER
° Agirhk
° Boyutlar
® Calisma yuksekligi
© GUrulty seviyesi

* Elektrik ozellikleri

GUVENLIK

NORMLAR

TEKNIK VERILER

¢ Elektrik ve kablolama semalari

18/03/2020 109
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KESME ROBOTU KOLL. STI. SINIRLI GARANTISI

KESME ROBOTU makineniz, satin
alindigi tarihten baglayarak bir yil
garantilidir: bu garanti, yalnizca
mengei aliciy1 yani dagiticiyr veya
ithalatciyi ilgilendirmektedir.

Eger KEME ROBOTU makinenizi
bir dagiticitdan satin aldiysaniz,
referans garanti, dagiticinin
garantisidir (bu durumda, bu
garantinin kosullarini dagiticiniz
nezdinde dogrulayiniz).

KESME ROBOTU garantisi, dagitici
garantisini yerini almamaktadir
fakat dagitici garantisinin yerine
getiriimemesi durumunda, KESME
ROBOTU garantisi, gerekirse,
pazarlara bagl olarak bazi ihtiyat
kayitlar1 sakli kalmak lizere
uygulanabilecektir.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi,
materyaller ve/veya montajla
baglantili kusurlar ile sinirhdir.

ASAGIDAKiIi NOKTALAR, KESME
ROBOTU KOLL. STI. GARANTISI
KAPSAMINDA DEGILDIR:

1 - Dizgiin veya uygun olmayan bir kul-
lanimdan, cihazin diismesinden kaynaklanan her
tdrl materyal hasari veya montaj talimatlarinin
kéti uygulanmasindan kaynaklanan (yanhs
yapilmis montaj, isletmede hata, uygun olmayan
temizlik ve/veya bakim, uygun olmayan yere
yerlestirme, ...) ayni nitelikte her tiirli hasar.

2 - Bileme icin kullanilan iscilik ve/veya bir
bicagin montajinin dedisik unsurlarini degistir-
meye yarayan parcalar, normal veya asiri olarak
nitelendirilebilecek belirli bir slire sonrasinda
korelmis, hasar gormis veya asinmis bicaklar.

3 - Lekelenmis, cizilmis, hasar gérmiis, berelen-
mis veya rengi atmis bicaklari, ylzeyleri, tespit
parcalarini veya aksesuarlari degistirmek veya
tamir etmek icin kullanilan parcalar ve/veya isci-
lik.

4 - Meslekten olmayanlar veya isletmenin yetkili
kilmadigi tg¢lnci sahislar tarafindan yapilmis her

tirlt degisiklik, ekleme veya tamir.

5 - Makinenin satis sonrasi servisine nakliyesi.

6 - Yeni parcalari veya keyfi olarak degistirilmis
aksesuarlar (bkz. kaplar, diskler, bicaklar, tespit
mekanizmalarn) yerlestirmek veya test etmek icin
kullanilan iscilik maliyetleri.

7 - Trifaze elektrik motorlarinin dénme yéniiniin
degistirilmesiyle baglantili maliyetler (tesisatgl
sorumludur).

8 - NAKLIYE DOLAYISIYLA ORTAYA CIKMIS
HASARLAR. ister goriindr, ister sakh olsunlar,
kusurlar, nakliyecinin sorumlulugundadir. Musteri,
malin geldigi andan itibaren veya sakl bir kusur
s6z konusuysa farkina vardigi andan itibaren
nakliyeciyi ve gondericiyi bu hususta bilgilendir-
melidir.

Nakliyecinin denetlenmesinde kullanilacak
TUM ORIJINAL KARTONLARI VE AMBALAJLARI
SAKLAYINIZ.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi, kusurlu parca-
larin veya makinelerin yenileriyle degistirilmesiyle
sinirlidir: KESME ROBOTU Koll. Sti. ve tim bagh
sirketleri, dagiticilari, acenteleri, isletmeci muddr-
leri, calisanlari veya sigortacilari, cihazla veya onu
kullanma imkansizhgiyla baglantili hasarlardan,
kayiplardan veya dolayli harcamalardan sorumlu
tutulamazlar.

25/09/2017




ALINMASI GEREKEN ONEMLI TEDBIRLER

A DiKKAT
BU TALIMATLARI SAKLAYINIZ

DiKKAT: Makinenizin kétii kullanimiyla baglantili kazalari (elektrik carpmalari, yaralanmalar, ...) ve maddi hasarlari azaltmak icin
asagidaki talimatlarn dikkatle okuyunuz ve mutlaka bunlara uyunuz. Bu kullanim notunu okumak, cihazinizi daha iyi tanimaniza ve
makinenizi diizgiin bir sekilde kullanmaniza imkan verecektir. Talimatlarin tamamini okuyunuz ve cihazi kullanmasi muhtemel her kisiye
okutunuz. Ekipmanlarimiz profesyonel kullanim icin tasarlanmistir ve hicbir sekilde ¢cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

AMBALAJIN ACILMASI

¢ Donanimi ambalajindan dikkatle cikariniz ve
aksesuarlarn ya da spesifik materyali iceren btlin

kutulari ya da paketleri ¢ikariniz.

® Kesici parcalara DIKKAT : bicaklar, dikler...

YERLESTiRME

e Cihazinizin tamamen sabit bir destek Uzerine

yerlestirilmesi tavsiye edilir.

ELEKTRIK BAGLANTISI

® Daima elektrik tesisatinizin akim niteliginin motor
blokununsinyalizasyonplakasindabelirtilenleuyumlu
oldugundan ve amper olarak desteklediginden emin

olunuz.

® Cihazi mutlaka topraklayiniz.

KULLANIM

® Daima diskleri veya bigaklar dikkatle kullaniniz.

Bunlar kesici aletlerdir.

MONTAJ SAFHALARI

® Degisik montaj safhalarina tam olarak uyunuz (bkz.
sayfa 112) ve butln aksesuarlarin gerektigi sekilde
konumlandirildigindan emin olunuz.

CALISTIRMA

® Hicbir zaman kilitleme glvenlik sistemlerini iptal
etmeye calismayiniz.

® Hicbir zaman c¢alisma kabinin icine bir nesne
sokmayiniz.

® Hicbir zaman malzemeleri elle itmeyiniz.
¢ Cihaza asir yuk yuklemeyiniz.

® Hicbir zaman cihazi bosta ¢alistirmayiniz.

TEMIZLEME

¢ ihtiyatli olmak icin, temizleme islemlerini yapmadan
once, daima cihazinizi prizden cekiniz.

® Cahsma cevriminin sonunda, sistematik olarak,
makineyi ve aksesuarlari temizleyiniz.

® Motor blokunu suya sokmayiniz.
® Aliminyum parcalar icin, “aliminyuma 6zel” bir

yikama Uriini kullaniniz.

® Plastik parcalar icin, fazla alkalin (soda veya
amonyak olarak cok yiiksek konsantrasyonlu) bir
deterjan kullanmayiniz.

® Hicbir durumda, Robot-Coupe, kullanicinin temel
temizlik ve hijyen kurallarina uymamasindan sorumlu
tutulamaz.

BAKIM

o Elektrikli kisimlar tzerinde her tiirli miidahaleden
once, zorunlu olarak cihazinizin elektrik sebekesi ile
baglantisini kesiniz (prizden ¢ekiniz).

® Contalarin veya halkalarin durumunu ve giivenlik
tertibatlarinin  gerektigi gibi calismasini  dizenli
olarak kontrol ediniz.

® Preparatlarda asindirici Grinler (sitrik asit, ...) varsa,
aksesuarlarin bakimi ve incelenmesi daha da 6zenli
yapilmalidir.

® Eger besleme kordonu veya fis hasar gormdsse,

cihaz bozuk calisiyorsa veya herhangi bir sekilde
hasar gormisse cihazi calistirmayiniz.

® Eger bir anormallik gozlemlerseniz, Bakim

Servisinize basvurmakta tereddit etmeyiniz.

25/09/2017 111
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CL 50 ® CL 50 Ultra"E"
Versiyonu SEBZE DOGRAMA
MAKINESINI SATIN ALDINIZ

CL 50/50 Ultra profesyonellerin ihtiyaclarina
mukemmel sekilde uyan bir calisma aletidir.
Kullanimi siiresince zaman gectikge fark edeceginiz
sayisiz degisik 6zellik barindinr.

Bu cihazin metal bir haznesi ve CL 50 Ultra igin
paslanmaz celikten olan bir motor gévdesi ve CL 50
icin polikarbonattan bir motoru bulunmaktadir.

Bu cihazlarin basit tasarimi, tim sik kullanilan
parcalarin bakim veya temizlik icin bir el hareketiyle
yerinden cikarilip, takilmasini saglar.

Bu kullanim agiklamasi, kullanicinin yaptigi
yatirirmdan en fazla faydayi saglamasi amaciyla
gelistirilmis, onemli bilgiler icermektedir.

Bu nedenle cihazi calistirmadan once, kullanim
kilavuzunu dikkatlice okumanizi 6neriyoruz.
Boylece CL50 cihazinizi hizli bir sekilde tanir ve
sayisiz kalitelerini takdir edersiniz.

CiHAZIN HIiZMETE
SOKULMASI

* ELEKTRIK SISTEMi TAVSIYELERI

Elektrik baglantisini yapmadan 6nce, elektrik
tesisatinizin akiminin niteliginin, motor sinyalizasyon
plakasi lzerinde belirtilenle uyumlu oldugundan
emin olunuz.

BU CiHAZ, ZORUNLU OLARAK TOPRAKLANMALIDIR
(ELEKTRIK SOKU RiSKi).

25/09/2017

® Tek Fazli CL 50/ CL 50 Ultra

ROBOT-COUPE, bu aletlere farkh tipte motorlar
takmaktadir:

230V /50Hz /1

115V /60 Hz /1

220V /60Hz /1

Cihaz besleme kablosuna bagh tek fazli bir fisle
satilir.

e U¢Fazlhi CL50/CL 50 Ultra

ROBOT-COUPE, bu aletlere farkli tipte motorlar
takmaktadir:
400V /50Hz/3
220V /60Hz/3
380V/60Hz/3

Cihaz kurulumunuza uyum saglayan fisi
takabileceginiz sekilde ciplak elektrik kablosuyla
teslim edilir. Bu kabloda biri toprak lc¢l faz olmak
Uzere dort kablo bulunmaktadir.

Eger dort disli bir priziniz varsa:
1) Yesil topraklama telini ve sariyi topraklama disine
takin.

2) Diger Uc teli kalan dislere takin.

Eger bes disli bir priz kullaniyorsaniz, ROBOT-
COUPE notr baglanti gerektirmez, fisinizin orta disi
kullanilmayacaktir.

Daha sonra cihazi bosa dondiiriin ve diskin saatin
ters istikametinde dondiigiine emin olun.

Motor blogundaki kirmizi bir ok donis yonini
gOsterir. Kesme diski saat yoniinde doniyor ise su iki
teli degistirin :

YESIL VE SARI topraklama oldugu icin
PRiZDEN CEKMEYIN.

Sunlari degistirin : @ ve @
0O
Ove®

MONTAJ SAFHALARI

1) Motor govdesi size
bakacak sekilde haznenin
dibine tahliye diskini
yerlestiriniz:

4 i . ‘?
Oun 1 1
En e

—| Sadece ince rendeleme ve dograma
‘| islemleri (lahana, kereviz, havug,

peynir...) icin tahliye yoludur.
o

A YUZU yukariya dogru (alcak cikarma

B YUZU yukariya dogru (yiksek
¢ikarma damar) biitiin diger meyve ve

damar) sebzeler ve hassas turuncgiller
7
L) Lo
[

icin (domates, mantar...)
sebzeler icin.
2) Tercih ettiginiz diski yerlestiriniz:

a) Dilimleme, rende-
leme veya ¢irpma icin
bir disk sectiniz:

Diski motor ekseni lize-
rine yerlestiriniz. Dogru
yerlestirdiginizden emin
olmak icin, saat yoniinde,
diski dondiriniz.




b) Kiip biciminde kesen bir alet sectiniz :
yani bir 1zgara ve kiip seklinde 6zel kiip seklinde dili-
mleyen bir disk.

Dilimleme diskleri, asagidaki birlestirmelere
gore kiip biciminde 1zgara ile birlikte takilabilir:

Kﬂpbid'gg;drg 5x5 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25

Dilimleyici mm mm mm mm mm mm
5 mm ®

8 mm )
10 mm ()
14 mm ()
20 mm °
25 mm o

Gri olarak goriinen setler siparis lizerine tedarik
edilebilir.

Kip biciminde i1zgarayi
sebze kesici kabi icine
yerlestiriniz.

Izgara uzantisinin,

motor blodu kertigi
icine duzgun sekilde
takildigindan emin olu-
nuz.

Daha sonra ilgili dilimle-
me diskini takiniz (sag
bicakli disk) ve dogru
yerlestirdiginizden emin
olmak icin, saat yoniinde
diski donduriiniz.

c) Bir parmak patates aleti sectiniz :

Gere¢ bir parmak patates 1zgarasi ve parmak
patatese 6zel bir dilimleme diskinden olusmaktadir.

Parmak patates izga-
rasini sebze kesici kabi
icine yerlestiriniz.

Dizgin bir sekilde
takildigindan emin
olunuz; 6n parmak
patates taragi bosaltma
yiksekliginde olmalidir.

[ot (%} QQ

Daha sonra ilgili dilimle-
me diskini takiniz (sag
bicakli disk) ve dogru
yerlestirdiginizden emin
olmak icin, saatin yonuin-
de, diski donduriinlz.

mg’““"nlg — A]
3) Sebze dograyici kafayr motor parcasina yerlestiri-

niz. Bu sirada takma ayadi karsinizda, sag tarafiniz-
dadur.

4) Mentegse ¢ubugunu
arka parca uzerinde bu-
lunan yerlere gegiriniz.
Sonra bir takma ayad
yardimiyla kapagi motor
" govdeye takin.

DiSKi DEGISTIRMEK iCiN:
Motor parcasi karsiniz-

dayken, sag elinizle

olugu motor parcasi

Uzerinde tutmaya ya-

rayan, aliminyum takma

ayaginin kilidini aginiz.

Simdi sebze dograyicinin kafasini, kabi ¢ikarmak
Uzere arkaya dogru egecek sekilde, alttan kaldiriniz.

2) Simdi sebze dograyicinin kafasini, kabi ¢ikar-
mak Uzere arkaya dogru egecek sekilde, alttan
kaldirniz.

Bir kiip seklinde kesme gereci s6z konusuysa, 1zgara
+ disk butininu ayni zamanda ¢ikarmanizi tavsiye
ederiz. islemi kolaylastirmak icin, bosaltici diski
cevirerek bu diskin yardimini alabilirsiniz.

3) Bir kiip seklinde kesme gerecini takmaniz halinde,
bir nemli bez veya siinger yardimiyla kabin
icerisini ve bilhassa 1zgaranin yerlestirildigi kancay:

temizlemenizi oneririz.
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Her zaman uygun sekilde temizlenmis bir 1zgara
kullaniniz.
Sert Urtinlerle ilgili islemlerden sonra 1zgarayi dlizgiin
sekilde yikamadan asla yumusak urtnleri cihazdan
gecirmeyin.

4) Disari cikaricl disk, disk ve kip seklinde kesme
gerecini « montaj asamalari » paragrafi, 1) ve 2.)
siklarda belirtildigi gibi takiniz.

5) Sebze dograma makinesinin kapagini kapatin
ve takma ayagi yardimiyla motor gévde Uzerine
kilitleyin. Cihazi tekrar calistirin.

KULLANIMLAR
VE DiSK SECENEKLERI

Sebze dograyicinin kafasi iki tane oluk icermektedir :

- Lahana, kereviz gibi sebzelerin kesilmesi icin bir
biyilk agiz...

- Uzun sebzeler icin 6ngoriilen, belirgin sekilde titiz
bir kesimi garanti eden borulu bir adiz. Bu bélme,
kesim kilavuzu olarak kullanildiginda, kesim
kalitesi, en iyi duruma gelmektedir.

BUYUK OLUGUN KULLANIMI

- Digmeyi kaldiriniz ve olugun girisini ayiriniz.

- Sebzeleri Giste kadar koyunuz.

- Olugun dikey kismina diigmeyi yerlestirin.

- Ustte bulunan basin¢ diigmesine bastiriniz. Sebze
dograma ve kesme islemi devam ettigi siirece
digmeye basiimalidir. Basing kesimlere gore
degisir ama dikkat, ¢cok yogun bir basing¢ cihaza
gereksiz asiri ylike neden olabilir.

- Lahanayi keserken, bosa ¢aba sarfetmemek ve
nihai Griinde daha iyi bir kaliteyi yakalamak icin
lahanayi ikiye bolmek ve orta kismi ¢ikarmak
gerekir.

25/09/2017

BORULU OLUGUN KULLANIMI

-Sebzeleri olugun Ust kismina kadar koyunuz.
Diigmeye basin ve sebzeler tamamen dilimlenene
kadar basmaya devam edin.

- Cok fazla yanlhs kesime neden olmamak icin diigme
yardimiyla sebzeler Gstiinde bir baski uygulayin.

DILIMLEYICILER =——
D08  lahana
D1 havug / lahana / salatalik / sogan / patates / pirasa

D2/D3 limon/havug/mantar/lahana/ patates/ salatalik / kabak / sogan / pirasa / biber
D4/D5 patlican/ pancar / havug/ mantar / salatalik / biber / turp / salata / patates / domates
D8/D10 patlican / patates / kabak / havug

D14 patates / kabak / havug

DALGALI DILIMLEYICILER

s

DD2 pancar / patates / havug / kabak
DD3 pancar / patates / havug / kabak
DD5 pancar / patates / havug / kabak

o

RENDELER

R1,5  kereviz/ peynir R7 lahana/ peynir

R2 havug / kereviz / peynir R9 lahana/ peynir

R3 havug Parmesan / cikolata
R5 lahana / peynir Turp
CIRPMALAR T

¢2x2  havug/ kereviz / patates

C2x4  havug/pancar/ kabak / patates

C2x6  havug/pancar/ kabak / patates

C4x4  pathcan/ pancar/ kabak / patates

C6x6 patlican/ pancar / kereviz / kabak / patates
C8x8  kereviz/ patates

KUP KESIMLER 7

M5x5  havug/ kabak / salatalik / kereviz

M8x8  patates/havug/ kabak / pancar

M10x10 patates/ havug/ kabak / pancar / salgam / sogan / elmalar (meyve)
M14x14 patates / havug / kabak / salgam / kereviz

M20x20 patates / havug/ kabak / ananas / salgam

M25x25 patates/ kabak / salgam / elmalar (meyve) / kavun / karpuz

PARMAK PATATES T
P 8x8 patates
P10x10  patates

TEMIZLEME

Onlem olarak tavsiyemiz temizleme islemine
baslamadan 6nce her zaman cihazin fisini
cekmenizdir. (carpilma tehlikesi).

Sebze dograma makinesinin bashgini ¢ikardiktan
sonra diski sirasiyla 1zgaray1 ve bosaltma diskini
cikarin.

Aliminyumun kararmamasi icin bulasik
makinesinde yikama tavsiye edilmez. Daha cok, bir
bulasik sivisi ile elde yikamanizi ve durulama sonrasi

kurulamanizi tavsiye ederiz.

Bulasik makinesinde yikayacaksaniz, « aliminyum
icin 6zel » bir yikama Grln{ kullanmanizi dneririz.

Motor govdesini asla suya daldirmayin, bir
siinger veya islak bez yardimiyla temizleyin.

Deterjaninizin plastik parcalar lizerinde
kullanilabilir oldugundan emin olun.
Gercekten de, cok fazla alkalin (6rnegin
cok fazla soda veya amonyak yogunluklu)
camasir deterjani bilesenleri, bazi plastiklerle
tamamen uyumsuzdur ve bunlari siiratle
tahrip ederler.




BAKIM CL 50 Ultra Uc Fazl cihaz
Mikser Hiz Yogunluk
¢ LAMA, TARAK VE RENDELER Motor (devir/dak.) (Amp.)
Dilimleyici disk lamalari, ¢irpma disk taraklari ve 400 VV/50Hz 375 17
rendeler asinan parcalardir, her zaman ayni kalitede
bir kesim elde etmek icin bunlari belli araliklara ﬁ 220 V/60Hz 40 37
degistirmek gerekmektedir. c 380 380 V/60Hz 450 2,1
D 610
ﬁ iki hizli ti¢ fazh cihaz
.!:EKN ",( ﬁ 2;2 Motor Mikser Hiz Yogunluk
OZELLIKLER (devir/dak.) (Amp.)
= 400 V/50H 3757750 1,8/21
o AGIRLIK oz / /
Net Ambalajli -/ CALISMA YUKSEKLIG - Giig veri levhamizin iistiinde bulunmaktadir.
CL 50 /CL 50 Ultra
komple 15 kg 18 kg CL 50/CL 50 Ultra'y1 duz bir ¢alisma sathina GUVENLIK
Bir diskin ortalama yerlestirmenizi 6neririz; oyle ki biiylik olugun Ust
agirhg 0,5k 0,6 k
girig d 9 kenari 1,20 m ve 1,30 m arasinda kalsin. CL 50/CL 50 Ultra manyetik giivenlik sistemine
¢ BOYUTLAR (mm) e GUVENLIK sahiptir. Bu sistem, oluk ya da kap acildiginda
CL 50 motoru durdurur ve ayni zamanda dilimleyici arag
CL 50/CL 50 Ultra Sebze Dograma makinesinde bos  3ji5irken bu parcaya tiim ulasim olasiliklarini kapatr.
calisma sirasinda gikan ses 70 dB(A)' nin altindadir. Kapak acilinca, motor durur.
® ELEKTRIK OZELLIKLERI Cihazi tekrar calistirmak icin, kapadi kapatarak yesil
. diigmeye basmaniz yeterlidir.
G Tek faz cihaz
ﬁ Ayrica, kapagin kilitleme sistemi kapadin yanlis konu-
C_ 380 Mikser Hiz Yogunluk mlandirildiginda cihazin calismasini énleyen bir
D 595 Motor (devir/dak.) (Amp.)
£ 745 i i glivenlik icermektedir.
E 615 230 V/50Hz 375 57
G 595
0 240 V/50Hz 375 54
Diskler kesici aletlerdir; bunlari elinize alip,
115 V/60Hz 450 12 kullanirken dikkat ediniz.
220V/60Hz 450 57
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CL 50 ve CL 50 Ultra ¢ok uzun siire calisma ve asiri
yuk durumlarinda motoru durduran termal koruma
sistemi ile donatilmistir.

Bu durumda cihazin sogumasini bekleyerek tekrar
calistirin,

A HATIRLATMA

Alet parcasi tamamen durmadik¢a makineyi
agmayin.

Asla kilitleme ve giivenlik sistemlerini silmeyi
denemeyin.

Makine calisirken oluk araciligiyla kap icine
bir obje sokmayin.

Asla malzemeleri elinizle itmeyin.

Cihazi asin yiiklemeyin.

NORMLAR

Sayfa 4'deki uyum bildirimine g6z atin.
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TEKNIK VERILER



CL50D - CL50D Ultra - CL50 Gourmet - CL52D - CL55D - CL50E - CLS0E Ultra - CL50 Gourmet A

220V/60Hz - 230V/50Hz - 380V/60Hz - 400V/50Hz 3 ~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Frangais English Deutsch @ MO
C | Connecteur Connector Steckverbindung 3 ~
ILS1 | Interrupteur sécurité couvercle Licl safety switch Kontakt Deckelverschluss g
ILS2 | Interrupteur sécurilé poussair Pusher safety switch Sicherhgitschalter Stossel
Interrupteur de sécurité poussair | Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
L33 niguement CLESD Only CL550 Nur BloB CL550 i
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor ginphasig C
PCB | Carte de commande n® 102479 | Control Board # 102479] kemand Kart numer 102479 P
SAR | Bouton poussceir amrét Off switch Stopschalter |I i H i
SMA | Bouton pousscir marche On switch Betriabsschalter N g
0 | Protecteur thermique moteur Maotar thermal protector | Motorthermoschutz § E
=5 =]~
ILS ILS2 ILS3 23
| =
o 2 ?é o
® 3|3l o
oh =~ O
! = ! ol
I:’ s S L PCB
3 L1352 ™ L] [Wfee e
200V B PO J7B
marcHE % K : u" J6A vt
230V ' g= | € & aa
_J’B I\ Q § J9.|:|§ 8 W2 & U1 2 a
OV \ k2 o 1J5 g ¥ — —
el S Sup=n Q s i e~ —— 3
N haoﬁ% 1l £ B 0ED  weoe IR lmw _
3 @ S 13 230 uzr
| |4 i ﬂ K2 —
& B~ 3 | LT &.
> Q o L U = W11 —h "= | W

sAR ©

sMA ()

@§ —4—||‘|

ALIMENTATION
SUPPLY
STROMVERSORGUNG
Tension d'alimentation| Connexioh
Supply voltage Terminal
Important vérifier que le fil d'adaptation 4 )a tension de votre réseau est correctement positionné (voir tableau ci-contre). Stromspannung Anschluss
& Précautlons Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal (table in the margin}. 225?3:40 Y ggg Eﬂ:}
Wichtiger Hinwels | | Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist (Tafelgegendiber), 380 > 415 V 200 (J12)
440V 440 (J11)
robot@ coupe’ N° 406722 ¢ Maj : 11/07
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CL50E 2V - CL50E Ultra 2V - CL52E 2V - CL55E 2V

220V/60Hz - 380v/60Hz - 400V/50Hz 3~

Verifier que le fil d'adaptation a la tension de volre réseau est correctement positicnné .
Check that the wire that allows the adaptation to the supply veltage is on the right terminal .
Unbedingt prifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positicniert ist .

N

Impartant
Frécautions

Wichtiger Hinwels

ISP2

_@_

ISP1

_@_

PCB

RORCT-COURR

 @wW2

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Frangais English Deutsch
BV1 | Bouton Vitesse 1 Low speed switch Kleine geschwindigkeitchalter
BV2 | Bouton Vitesse 2 High speed switch Grosse geschwindigkeitchalter
C | Connecteur Connestor Steckverbindung
ISC | Interrupteur Séourité Couversle Lid safety switch Sicherheitsschalter Deckel
ISP1 | Interrupteur Sécurité Poussoir Pusher safety switch Sicherheitsschalter Stivssel
1SP2 Intgrmpteur Séourité Poussoir Pusher safely switch Sicherheitsschalter Stossel
uniguement CLSSE 2V Only CL55E 2 Nur CLSSE 2V
MO | Moteur Motor Motor
PCB | Carte de Commande Réf. 106250 | Control board # 106250 | KontrolKarte numer 106250
SAR | Bouton Arrét Off switch Stoppschalter
8 | Protecteur thermique moteur Motor thermal protector | Motorthermoschutz

136 27/01/2020

ISC ) s‘ |
N 2 gy -
=/ ‘j i
: -+
b |3 ALIMENTATION
—— L2 SUPPLY
L1 STROMVERSORGUNG
robot{f coupe’ N° 408467 f Maj : 11/14



CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A

SCHEMA ELECTRIQUE

100V/50-60Hz - 120V/60Hz -
ELECTRIC DIAGRAM

220V/60Hz -
ELEKTRISCHES SCHALTBILD

230v/50Hz 1~

Important
Précautions

N

Wichtiger Hinwels

Vérifier que le fil d’adaptation a Ia tension de votre réseau est correctament positionné .
Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal .
Unbedingt prifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist .

100V/50-60Hz

rouge fredfrot —
8 { 120VI60Hz KD
viglet/purplefviolett —  220\/60Hz | _: g [ blanc/white/weiB
blancAwhite/wsiB  —~  230V/50Hz . :
:'. I 2
- - 2 -
230V \ s
120V C|g
= B — [%}
A 4
(- 3 Brangs 8
- 2
> 100V =
o
=
Frangais English Deutsch cD
C | Connecteur Connector Steckverbindung
CD | Condensateur de déemarrage Starting capacitor Anlasskondensator
I1SC | Interrupteur sécuritd couvercle | Lid safety switch Kontakt Deckalverschluss o
ISP | Interrupteur sécurité poussoir Fusher safety switch Sicherheitschalter Stossel |SP e, @
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais _@_ - ’_\ \
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig ‘“—’ﬂza_o\.( T _F \E Jﬁ[i/”_ PCB
PCB | Carte de commande réf 102481 | Control Board # 102481 komand Kart numer 102481 Sl Ly ] I vl
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase 5 — _D_m E!v - me 15C
EP | Phase principale Main phase Hauptphase ~— ! ! J2 o
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter E e i M N
5MA | Bouton poussoir marche On switch Betrichsschalter G2 -"5“ - ;S_F'."—J?B
§ | Protecteur thermique moteur Maotor thermal protactor | Motorthermoschutz — L
I —
() D;:]_m
-+ RfL1
o ! J12Z B J10m
1
SARO SMA @ I

L+ ALIMENTATION

SUPPLY
— N STROMVERSORGUNG

N° 410175 b

robot@coupe‘ Maj : 01/13
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CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A - CL52E - CL55E

SCHEMA ELECTRIQUE

220V/60Hz - 230V/50Hz - 380V/60Hz - 400V/50Hz 3 ~

ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Frangais English Deutsch
C | Connecteur Connecter Steckverbindung
ILS1 | Interrupteur Sécurité Couvercle | Lid safely switch Kaontakt Deckelverschluss
ILS2 | Interrupteur Sécurité Poussoir Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
Interrupteur de Sécurité Poussoir | Pusher safety swilch Sicherheitschalter Stossel C
ILS3 | Lniquement CLESE Only CL55E Nur BloB CL55E (r
MO | Moteur monophase Single phase Motor Motor einphasig i i i i i
PCB | Carte de Commande Réf 102479 | Control Board # 102479 | komand Kart numer 102478 L1l
SAR | Bouton Poussoir Arrét Off switch Stopschalter I | | L
SMA | Bouton Pousscir Marche On switch Betriebsschalter n é
0 | Protecteur thermique moteur Motor thermal pretector | Motorthermoschutz "_82 g =)
=5 | ]
ILS3 LEE
=3 9
o EEE
[iF} =] e
- 5| ISt ERE
/ s =EE PCB
/ A . 1% P30 - -
/ 3 J3;J123 1H -)5B - W1 |7 e =
! =]
J MARCHE 5 =J4 | e | _=deA - v
I - = £ 1] J7A N
c 8= ;:" = -A.-}Di 7oA
8 15 2| § O u = —
17 o o 41 (]
g -(_0_3_ o L R —
8 e O 2 O v
' ASRET R R 0 = N e 7
e =l el Y PR —_— . WA
o T P -
SAR O  SMAT .
,/’/ EruN L |
Ve /';FJ . =
L W res r\ ALIMENTATION
L SUPPLY
Tl STROMVERSORGUNG
T e Tensian d'alimentation | Connexian
T Supply voltage Terminal
Important Wérifier que le fil d'adaptation a la tension de volre réseau est correctement positionné {voir tableau ci-contre). Stromspannung Anschluss
& Précautions Check that the wire that allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal {table in the margin). 22503 ;(40 v ;gg :j:}g;
Wichliger Hinwels Unbedingt prifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes koreekt positioniert ist (Tafelgegeniber), 380 = 415 ¥ 200 (112)
440V 440 (J11)
T .
robot{jcoupe N° 410383 b Maj : 02/14
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CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A

SCHEMA ELECTRIQUE

120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~

ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Important
Précautions

N

Wichtlger Hinwels

Veérifier que le fil d'adaptation a la tension de votre réseau est commectement positionné .
Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal .
Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anhpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist.

. rouge fredfrot == 120Vi60Hz ; .
. "*‘“\\/ i 9 . KD blanciwhitefweiB
\_\.} violet/purplefviolett  —e  220V/80Hz c
1 . R .
f:i_.r' . blanciwhite/weiB —=  Z230V/50Hz B
i . - E
T JBA — "~ J7A \ e
ie’_x x “"m.\\ —L— I
f Jep =D J7B ™ / “-“_\k g
S rd (5
ILS POUSSOIR ¢ 2
‘IIJII F1 .’/’"_-\\\\ /// \\\\\. g
G TGN g
W11 S T \\\ arange orange 2
e T T
— T marron { brown / braun
o N
- m
Francais English Deutsch . CD =
C | Connecteur Cennector Steckverbindung "'81 i _§ "'52
CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Anlasskondensator \\\ %
IL81 | Interrupteur sécurité couvercle | Lid safety switch Kontakt Deckelverschluss e ) 2
ILS2 | Interrupteur sécurilé poussair Pusher safety swilch Sicherheitschalter Stossel ey =
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais ‘“\\\ 2
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig nJ2 TR s J7 A PCB
PCB | Carte de commande n° 1024B5 | Control Board # 102485| komand Kart numer 102485 Jam’ QPTO BTS PodSS;{
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hifsphase J-4 i g '.Z
EP | Phase principale Main phase Hauptphase £ % g NE)
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter 1 Jsg =
SMA | Bouton poussoir marche On switeh Betriebsschalter =
0 | Protecteur thermigue moteur Mctor thermal protector | Metorthermoschutz ARRET —\ o &3

1
" o/"_""\
) 5
'_/01 KR

Ji12 J10 *
SAR @ SMA (1) | '
L+ ALIMENTATION
— L SUPPLY
——N STROMVERSORGUNG
robot{jcoupe’ N° 450053 C: 02/14
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