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robot ¢ coupe’

AB Uygunluk Beyani

Robot-Coupe® SNC, yukarida cgesitlerine gore goOsterilen e asagida siralanan uyumlastinlmis Avrupa normlarina :
makinelerinin, aksesuarlarinin ve ambalajlarinm: - EN ISO 12100:2010 Makine Giivenligi — Tasarim icin genel prensipler,

® Avrupa Birligi Direktifleri'nin ana gerekleri ve Ulusal Mevzuatin - EN 60204-1:2006 Makine Guvenligi — Makinelerin elektrik ekipmani,
Temel Gereksinimleri :

- "Makineler" Direktifi 2006/42/AT,

- "Dustik Gerilim" Direktifi 2014/35/AB,

- "Elektromanyetik Uyum" Direktifi 2014/30/AB,

- Elektrik ve elektronik esyalardaki (EEE) belirli tehlikeli maddelerin

- kiliflar aracihgiyla koruma derecelerine iliskin EN 60529 (IP Yasasi) :
- Elektrik kumandalari icin IP 55,
- aletlerin diger unsurlarina iliskin IP 34,

® ve cihaz kategorisine gore giivenlik ve hijyene iliskin yliktumlaltkleri

kisitlanmasina iliskin 2011/65/AB sayili Direktif'e, belirleyen uyumlastinimis Avrupa normlarina :
- Atik Elektrikli ve Elektronik Techizatlara iliskin (DEEE) 2012/19/AB “EN 454 Doviictler-Kanstiricilar,
sayili Direktif'e, 8 =\ (£ J— Sebze dograma aletleri (ve meyve sikacaklar),
® 1907/2006 sayil (birlestirilmis son hali) "Kimyasal Madde Kaydi, -EN 12852.......coeveerrnee Gida Hazirlayicilar ve karistiricilar,
Degerlendirilmesi ve izni ve Bu Maddelere Uygulanacak Kisitlamalar ) s :
(REACH)" a iliskin AB Tiizigliine uygun oldugunu beyan eder ve bu EN 12853........ccovvvrneeee Dovicller ve portatif cirpicilar (Dalmali karistiricilar),
sebeple Robot-Coupe® SNC tarafindan satilan higbir iriin, aksesuar - EN 13208.....ne.. Sebze soyucular,
veya ambalaj, Avrupa Kimyasallar Ajansi (ECHA) listesinde yasakl SEN 13621..cooeerrnen Salata karistirici,

olarak belirtilen ve yliksek &nem arz eden madde olarak kabul edilen
hicbir maddeyi barindirmaz.

- EN 14655 ..Ekmek dilimleme aletleri.

® 596/2009 (at) sayili tlizuk ile degistirilmis "gida ile temas eden
maddelere ve malzemelere iliskin (AT) 1935/2004 sayili avrupa "R019"
parlamentosu ve konsey tiizigu",

® "gida ile temas eden maddelere ve malzemelere iliskin iyi Gretim

uygulamalari hakkinda (AT) 2023/2006 sayili avrupa komisyonu
tlizugu", Montceau-en-Bourgogne, 1 Mart 2019

® "gida ile temas eden plastik maddelere ve malzemelere iliskin Jean-Marie LOZANO
(AB) 10/2011 sayili avrupa komisyonu tuzigu" ile isbu beyan
tarihi itibariyle bu Tuzigl degistiren ve/veya diizelten tim ilgili
(AB) Tuzlkleri, (AB) 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014,
2015/174, 2016/1416, 2017/752, 2018/79, 2018/213, 2018/831 ve
2019/37 sayili Tuzukler.

Endustriyel Operasyonlar Direktori

Robot-Coupe® SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex - France



GARANTISI

ALINMASI GEREKEN ONEMLI TEDBIRLER

SiZ DE BiR Robot Cook® SAHIBI
OLDUNUZ
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KESME ROBOTU KOLL. STI. SINIRLI GARANTISI

KESME ROBOTU makineniz, satin
alindig: tarihten baslayarak bir yil
garantilidir: bu garanti, yalnizca
mensei aliclyr yani dagiticiyr veya
ithalatciyi ilgilendirmektedir.

Eger KEME ROBOTU makinenizi
bir dagiticicdan satin aldiysaniz,
referans garanti, dagiticinin
garantisidir (bu durumda, bu
garantinin kosullarini dagiticiniz
nezdinde dogrulayiniz).

KESME ROBOTU garantisi, dagitici
garantisini yerini almamaktadir
fakat dagitici garantisinin yerine
getirilmemesi durumunda, KESME
ROBOTU  garantisi, gerekirse,
pazarlara bagh olarak bazi ihtiyat
kayitlari sakh kalmak lizere
uygulanabilecektir.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi,
materyaller ve/veya montajla
baglantili kusurlar ile sinirhidir.

ASAGIDAKi NOKTALAR, KESME
ROBOTU Koll. Sti. GARANTISI
KAPSAMINDA DEGILDIR:

1 - Diizgiin veya uygun olmayan bir kullanimdan,
cihazin dismesinden kaynaklanan her turli
materyal hasari veya montaj talimatlarinin koti
uygulanmasindan kaynaklanan (yanhs yapilmis
montaj, isletmede hata, uygun olmayan temizlik
ve/veya bakim, uygun olmayan yere yerlestirme,
...) ayni nitelikte her tiirli hasar.

2 - Bileme icin kullanilan iscilik ve/veya bir bicagin
montajinin  degisik unsurlarini  degistirmeye
yarayan parcalar, normal veya asirt olarak
nitelendirilebilecek belirli bir sire sonrasinda
korelmis, hasar gérmus veya asinmis bicaklar.

3 - Lekelenmis, cizilmis, hasar gérmds, berelenmis
veya rengi atmis bicaklar, ylzeyleri, tespit
parcalarini veya aksesuarlari degistirmek veya
tamir etmek icin kullanilan pargalar ve/veya iscilik.

4 - Meslekten olmayanlar veya isletmenin yetkili
kilmadigi t¢lincl sahislar tarafindan yapilmis her
trlt degisiklik, ekleme veya tamir.

5 - Makinenin satis sonrasi servisine nakliyesi

6 - Yeni parcalari veya keyfi olarak degistirilmis
aksesuarlari (bkz. kaplar, diskler, bicaklar, tespit
mekanizmalar) yerlestirmek veya test etmek icin
kullanilan iscilik maliyetleri.

7 - Trifaze elektrik motorlarinin dénme yéniiniin
degistirilmesiyle baglantili maliyetler (tesisatcl
sorumludur).

8 - NAKLIYE DOLAYISIYLA ORTAYA CIKMIS
HASARLAR. ister gérinr, ister sakli olsunlar,
kusurlar, nakliyecinin sorumlulugundadir.
Mdsteri, malin geldigi andan itibaren veya sakli
bir kusur s6z konusuysa farkina vardigi andan
itibaren nakliyeciyi ve gondericiyi bu hususta
bilgilendirmelidir.

Nakliyecinin ~ denetlenmesinde  kullanilacak
TUM ORIJINAL KARTONLARI VE AMBALAJLARI
SAKLAYINIZ.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi, kusurlu
parcalarin  veya makinelerin  yenileriyle
degistirilmesiyle sinirhdir: KESME ROBOTU Koll.
Sti. ve tim badh sirketleri, dagiticilari, acenteleri,
isletmeci muddrleri, calisanlar veya sigortacilari,
cihazla veya onu kullanma imkansizhidiyla
baglantili hasarlardan, kayiplardan veya dolayli
harcamalardan sorumlu tutulamazlar.
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ALINMASI GEREKEN ONEMLI TEDBIRLER E

BU TALIMATLARI SAKLAYINIZ

DIKKAT: Makinenizin kétii kullanimiyla baglantili kazalan (elektrik carpmalari, yaralanmalar, ...) ve maddi hasarlari azaltmak igin
asagidaki talimatlan dikkatle okuyunuz ve mutlaka bunlara uyunuz. Bu kullanim notunu okumak, cihazinizi daha iyi tanimaniza ve
makinenizi diizgiin bir sekilde kullanmaniza imkan verecektir. Talimatlarin tamamini okuyunuz ve cihazi kullanmasi muhtemel her kisiye
okutunuz. Ekipmanlarimiz profesyonel kullanim icin tasarlanmistir ve hicbir sekilde ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

AMBALAJIN ACILMASI

® Donanimi ambalajindan dikkatle cikariniz ve
aksesuarlarn ya da spesifik materyali iceren butlin
kutulari ya da paketleri ¢ikariniz.

® Kesici parcalara DIKKAT: bicaklar, dikler...

YERLESTIiRME

e Cihazinizin tamamen sabit bir destek Uzerine
yerlestirilmesi tavsiye edilir.

ELEKTRiK BAGLANTISI

® Daima elektrik tesisatinizin akim niteliginin motor
blokununsinyalizasyonplakasindabelirtilenleuyumlu
oldugundan ve amper olarak desteklediginden emin
olunuz.

® Cihazi mutlaka topraklayiniz.

KULLANIM

® Daima diskleri veya bicaklan dikkatle kullaniniz.
Bunlar kesici aletlerdir.

MONTAJ SAFHALARI

® Degisik montaj safhalarina tam olarak uyunuz (bkz.
sayfa 144) ve bitin aksesuarlarin gerektigi sekilde
konumlandirildigindan emin olunuz.

CALISTIRMA

® Hicbir zaman kilitleme guvenlik sistemlerini iptal
etmeye calismayiniz.

® Hicbir zaman calisma kabinin icine bir nesne
sokmayiniz.

® Hicbir zaman malzemeleri elle itmeyiniz.
® Cihaza asir yuk yuklemeyiniz.

® Hicbir zaman cihazi bosta ¢alistirmayiniz.

TEMIZLEME

e ihtiyatli olmak icin, temizleme islemlerini yapmadan
once, daima cihazinizi prizden ¢ekiniz.

® Calisma cevriminin sonunda, sistematik olarak,
makineyi ve aksesuarlari temizleyiniz.

® Motor blokunu suya sokmayiniz.
® Aliminyum parcalar icin, “aliminyuma 6zel” bir

yikama Urtini kullaniniz.

® Plastik parcalar icin, fazla alkalin (soda veya
amonyak olarak ¢ok yulksek konsantrasyonlu) bir
deterjan kullanmayiniz.

® Hicbir durumda, Robot-Coupe, kullanicinin temel
temizlik ve hijyen kurallarina uymamasindan sorumlu
tutulamaz.

BAKIM

® Elektrikli kisimlar Gzerinde her tiirli miidahaleden
once, zorunlu olarak cihazinizin elektrik sebekesi ile
baglantisini kesiniz (prizden cekiniz).

® Contalarin veya halkalarin durumunu ve guvenlik
tertibatlarinin  gerektigi gibi calismasini  dizenli
olarak kontrol ediniz.

® Preparatlarda asindirici Grinler (sitrik asit, ...) varsa,
aksesuarlarin bakimi ve incelenmesi daha da 6zenli
yapilmalidir.

® Eger besleme kordonu veya fis hasar gormdisse,
cihaz bozuk calisiyorsa veya herhangi bir sekilde
hasar gérmusse cihazi calistirmayiniz.

® Eger bir anormallik gozlemlerseniz, Bakim

Servisinize basvurmakta tereddiit etmeyiniz.
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SiZ DE BIR Robot Cook®
SAHIBI OLDUNUZ

Robot Cook® tamamiyla profesyonellerin ihtiyagla-
rina yonelik isitmali bir dograyici-karistiricidir. Size
kullandikca kesfedeceginiz sayisiz hizmetler suna-
caktir.

Robot Cook®un artilar::

- Hazneli Cutter fonksiyonu

- Maksimum sivi kapasitesi 2,5 litre

- 1 veya 2 Derecede hassas sicaklik kontrolii

- 140°C'ye kadar 1sitma kapasitesi

- 9 tarifin programlama fonksiyonu

Robot Cook® cihaziniz asagidaki aksesuarlari icermek-
tedir:

- Paslanmaz celikten 3,7 Litre hazne

- Paslanmaz celik mikro disli bicaklar

- Kapak ve hazneye bagl skreyper kol

CIHAZIN HiZMETE
SOKULMASI

e ELEKTRIK SiSTEMi TAVSIYELERI

Elektrik baglantisini yapmadan 06nce, elektrik
tesisatinizin akiminin niteliginin, motor sinyalizasyon
plakasi lizerinde belirtilenle uyumlu oldugundan
emin olunuz.

BU CiHAZ, ZORUNLU OLARAK TOPRAKLANMALIDIR
(ELEKTRIK SOKU RiSKi).
Robot Cook®

Bu model asagida belirtilen akimlara uyumludur:
220-240V / 50-60Hz / 1
Normallestirilmis elektrik kablosu en az 10 ampere
ayarli olmaldir ve yogun kullanim esnasinda tercihen

16 ampere.

e ON PANEL

AYAR BOLGESI

Diisiik-Yiiksek 1sitma giicii ayar fonksiyonu

robot ¢ coupe

) Robot Cook

ON / OFF
(cihazin arkasina)

CALISTIRMA BOLGESi

Darbe diigmesi
Cahstirma Diigmesi
Durdurma Diigmesi
23/11/2018

Hiz fonksiyonu
Zamanlama Fonksiyonu

PROGRAMLAMA BOLGESi

Programlama fonksiyonu

S T Seviye diigmesi
3;'1) L
Ddnen diigme
(parametre ayarlari)

- Cihazin beslenmesi:

Genel elektrik akimi cihaz arkasinda
bulunan siyah agcma digmesi ile
kesilir.

® AYARLAR:

Diigmeler:

Isitma: @ <
Hiz: @

Zamanlayicr: ©

sirayla bir 1s1 derecesi (°C), bir hiz (devir/dk) ve bir stre
(dak:s) secmeyi saglar.

Donen digme secilen parametreler (zerinde etki
goOstermeyi saglamakta (isi, hiz, siire).

Ornegin: eger hiz diigmesine basarsak, doénen
digme ile hiz ayarina miidahale ediyoruz; segilen hiz,
hiz satirinda gosterilir.

Dusuk 1sitma glicl fonksiyonu @
Yiksek isitma gtict fonksiyonu @

- Ayar detaylar::

Kigik ok isareti donen diigmenin
E bulundugu aktif olan parametreyi
iy temsil eder.

1. Diisiik ve yiiksek isitma giicii fonksiyonu: @
2 Secenek:

20-140°C arasinda ayarlanabilir sicakhk

Kicuk isitma glici (kliclik ates): &

Buyuk 1sitma guicli (buyuk ates): @

Kigukbirisitma gliclinii segmekicinisitma diigmesine
bir kere basmak yeterlidir %)

Daha sonra istenilen i1siyl segmek icin donen diigmeyi
kullaniniz.



Buyuk 1sitma giictint segmek iginisitma diigmesine 2
kere basmak yeterlidir %]

Daha sonra istenilen isiyl se¢mek icin donen digmeyi
kullaniniz (buyiik ates isareti ekranda gorulecektir).

istenilen sicaklik secim oku karsisinda gosterilecektir
2]

Burada, aslinda hazne icinde olcllen isi gosterilir
LY

Isitma glici veya sicaklik seviyesi islem sirasinda
degistirilebilir.

Isitma fonksiyonunu kullanmak istemezseniz isitma
kismina 2 tire goriintlsiini (—— °C) seciniz.

2. HIZ FONKSiYoNU: @
* 80ila 3.500 devir/dk arasi hiz degisimi

Hiz digmesine bir kere basinca, donen dugme
istenslen hizi secmenizi saglar.

Fonksiyonlar Hizlar
Harmanlama 109 ile 500 dev/dak veya R-Mix'e
gore -100 ve -500 dev/dak arasi
Kesmek 600 ila 2.000 devir/dk
Karistirma 2.100 ila 3.000 devir/dk
Emiilsiyon 3.000 ila 3.500 devir/dk

® R-Mix fonksiyonuna (karistirma fonksiyonu: bicak
malzemeleri kesmemek icin ters yonde déner) -100
dev/dak ve -500 dev/dak arasinda ulasilabilir.

Bunun icin, donen digmeyi eksi (-) tarafina dogru
cevirmeniz yeterli. E§er motor donlyorsa, 0 dev/
dak'dan gecerken duracaktir. Hizi sectikten sonra

cihazi tekrar gahstirmak gerekir.

* Durmali Hiz Fonksiyonu: bicak her 3 saniye'de bir
birkag tur yapiyor.
Bunun icin, donen dugmeyi isareti goriinene kadar

eksi (-) tarafina dogru cevirmeniz yeterli. .

Yarari: Bu fonksiyon hazirlanmakta olan karisimin
dokusunu degistirmeden isiyl saklamayi saglar. Eger
hazne ¢ok dolu ise motoru disiik hizda tutarak asir

Isinmamasini saglar.

* Turbo fonksiyonu: (g)

Bu fonksiyon 4500 dev/dak hizina ulasmayi saglar.
Bunun icin, istenilen siire kadar Turbo dugmesini

basili tutmak yeterlidir.

Turbo islevi sadece cihaz calisirken kullanilabilir.

® Pulse fonksiyonu:

Yiksek Hassasiyetli Pulse digmesi sayesinde
karisimlarin daha iyi kontrol edilmesi. Daha sonra
degistirme digmesini kullanarak istediginiz Pulse

hizini segin.

Pulse islevi sadece cihaz kapaliyken kullanilabilir.

3. Zamanlayici Fonksiyonu: ©

1 - Geri sayim modu diigmesine basarak (©)
, degistirme diigmesi yardimi ile cihazin
fonksiyonunun suresini ayarlayabilirsiniz.
Fonksiyon ile ilgili islem tamamlandiginda kisa

bir uyari sesi duyulur

aktif hale

getirebilirsiniz n zamanlayicl diigmesine 2 kez

Uzun sireli uyan secenegini

basmak uzun bir uyar sesi elde etmenizi saglar

©.

2 - Kronometre modu

dahili
fonksiyonunun kullanim suresini gosterir.

Bir kronometre olarak cihazin

3 - Geciktirme modu

O Zamanlayicr dugmesine uzun basilinca (2
saniye) @,a§agldaki isaret ekranda gorlinecektir
E=. istenilen sicaklik elde edildiginde degistirme
digmesi yardimi ile cihazin fonksiyonunun
sUresini istediginiz slireye ayarlayabilirsiniz.

Bu fonksiyon, O isaretinin kaybolmasindan sonra
otomatik olarak devre disi kalacaktir =]
Yarari:Buayar sadeceistenilen pisirme isisina ulasinca
zamanlayiclyr calistirmayi saglar. Boylece baslangig
Isisi veya malzemelerin miktarindan bagimsiz pisirme
sUresi programliyoruz.

* UYGULAMA:

Pulse, baslat ve durdur digmeleri cihaza emirleri
yaptirmak icin mevcutlar. Bu nedenle onlari tim
ROBOT-COUPE CIHAZLARINDA BULABILIRIZ.

Burada, gostergede yazili olanlari gerceklestirecektir.
(‘Programlanmis’olanlari).

Siyah diigme
Turbo pulse

Yesil digme
cahistir

Kirmizi digme
Durdur

Durdur digmesine uzunca basmak (2 saniye),
ayarlarini sifirlar ve ilk konfiglirasyona ge¢mesini
saglar (cihazin baglanmasi).
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e PROGRAMLAMA: @ + ®

- Bir programi kullanin:
Program fonksiyonu lizerine gidin Q. e degistirme
digmesi yardimi ile programin numarasini segin.

Secilen programi kullanmak icin cihazinizi calistiriniz.

-Bir programi okumak:

@, tusu yardimi ile programi sectikten sonra, dénen
digme ile etaplari degistirmek icin, etap diigmesine
basiniz @ .

Robot Cook® cihaziniza 9 program kayit etme
imkaniniz var.

3 tarifin On programlanmasi yapildi bile (bakiniz
sayfa 143):
Program 1: Besamel

Program 2 : ingiliz kremasi
Program 3: Pasta kremasi

Her bir program etabinin sonunda, kisa bir alarm sesi
duyulacak ve programin bir sonraki etaba gectigini
bildirecektir.

- Bir programlamayi olusturmak veya degistirmek:

1 kere Program fonksiyonuna basarak © donen
digmeyikullanarakistenilen programa erisiyorsunuz.
1 ile 9 arasi bir program se¢menizi sadlar.

Programin her etabiicin @,va§a§|daki parametreleri
belirteceksiniz:

Isitma giicii ve sicakhk
Hiz
Zamanlayici

23/11/2018

Bir etap olusturmak veya degistirmek icin, Gzerine
uzunca basarak istenilen etabi segin (o} boylece
parametreleri girmenizi saglayacaktir.

Parametrelerinizi girdikten etap
digmesine tekrar basarak kayit etmek icin onaylayin

(&

- Bir etabi kaldirmak:

sonra, onlar

Silinecek olan etabin {izerine gelin; O digmesi
Uzerine uzun basin ve kirmizi DURDURMA digmesi
Uzerine @ tiklayarak etabi silin.

Bu numaradaki etap bir sonraki etap olacaktir.

Bltlin etaplar silindiginde program da silinmis
olacaktir.

Son etap yerine End kelimesi goriinecektir. Kullanim
sirasinda program tam bu sirada duracaktir.



« Programlanmis tarifler:

PROGRAM 1: Besamel Sos

1 litre hazirlama icin gerekli malzemeler: Tereyad1 100 g - Un 100 g - Siit 1 litre - Tuz 5 g - Karabiber 1 g - Miiskat cevizi 1 g

Malzemeler | Agirlik | islem |@ Isitma ayari |@ Devir |@ Zaman | Kapak deligi | Siyiriai kol | Not
Asama 1
Tereyagi | 1009 | Eritmek |@ +115°C | 200 tr/dak | 2 dak | Kapali | Hayir |
Asama 2
Un | 100g | EKleyin |@ +120°C | 200 tr/dak | 5 dak | Kapall Evet |
Asama 3
Sut 1 Litre Pisirin @ +100°C 500 tr/dak 15 dak Kapali Evet Tum malzemeleri bir seferde yavasca
Tuz 59 ekleyin.
Karabiber 19
Miiskat cevizi 19

PROGRAM 2: ingiliz kremasi

1 litre hazirlama icin gerekli malzemeler: Tam yagli siit 1 Litre - Beyaz seker 200 g - Yumurta sarisi 160 g - Vanilya 1 dal
Malzemeler | Agirlik | islem | @ Isitma ayari | @ Devir | @Zaman | Kapak deligi | Siyirici kol | Not
Asama 1
Tam yagli suit 1 Litre Vanilya tanelerini siitte demlendirin @ +85°C 600 tr/dak 20 dak Kapali Hayir
Vanilya 1 dal
Asama 2
Beyaz seker 2009 Sicak siit icine ekleyin. @ +85°C 600 tr/dak 3ila 4 dak Acik Evet Ne kadar ¢cok yumurta sarisi olursa o
Yumurta sarisi 1609 kadar krema kivamli olur.
Asama 3

Hizli bir sekilde sogutunuz.
Bagska bir kaba bosaltiniz ve +4 derecede saklayiniz.

PROGRAM 3: Pasta kremasi

1 litre hazirlama icin gerekli malzemeler: Tam yagli siit 1 | - Beyaz seker 230 g - Yumurta sarisi 120 g - Vanilya 1 dal - Un 50 g - Nisasta 50 g - taze yag 80 g

Malzemeler | Agirlik | islem |® Isitma ayari |® Devir |@ Zaman | Kapak deligi Siyirict kol | Not

Asama 1

Beyaz seker 2309 Tum Grdnleri az haglayin 2.000 tr/dak 30s Kapali Evet

Yumurta sarisi 1209

Un 509

Nisasta 509

Vanilya 1 adet

Asama 2

Sut 1 Litre Hazirladiginiz karisima siitii @ +95°C 1.000 tr/dak 12 dak Agik Evet
bosaltin

Asama 3

Tereyad | 80g | Tereyagini parca olarak ekleyin |@ +95°C 1.000 tr/dak 30s Acik Evet

23/11/2018
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MONTAJ SAFHALARI

1) ) Motor bloku size karsl,
haznenin kolunu hafifce sola
donik sekilde yerlestiriniz.

4) Siyinci kolun kapak ve kol
ile beraber dogru bir sekilde
takildigindan emin olunuz.

2) Motor blogunun uzantilan
yerlerine iyice yerlesene kadar
haznenin kolunu saga dogru
gevirin. Bu durumda kol
karsinizda bulunur.

Hazne
dogru
emin olun.

Bicagi
malzemeleri icine koymayiniz.

hazneye yerlestirmeden

3) Bicagi motor miline takin ve
haznenin altina kadar indirin.
icinde dondurerek,

konumlandigindan

once

5) Kapagi haznenin (izerine
yerlestirin ve kilittenmesine
kadar saga dogru ceviriniz.

Baglanti olusturuldu, simdi
cihaziniz kullanima hazir.

23/11/2018

KULLANIM & URETIM

® Swvilar igin, hicbir zaman hazneyi 2/3'den oteye
doldurmayiniz yani bigagin Ust kismindan 2 cm

asagi

® Robot Cook® cihaziniz asagidaki fonksiyonlari

gerceklestirmenizi saglar:

Emdilsiyon
Parcalama
Karistirin
Dograma

Harmanlama

Yogurma

HIJYEN

ONEMLI: HICBIR ZAMAN SAF CAMASIR SUYU
KULLANMAYINIZ

- Genelde ambalaj Uzerinde (reticinin belirttigi
talimatlari takip ederek dlizgiin bir sekilde deterjani/
dezenfektani su ile karistiriniz.

- Gerekli oldugu takdirde iyice surtiin.

- Etki etmesi icin bekletin.

- Dikkatlice durulayin.

- Tek kullanimlik bir bez ile dikkatlice kurulayin.

TEMIiZLEME

Onlem olarak tavsiyemiz temizleme islemine
baslamadan once her zaman cihazin fisini
¢ekmenizdir. (carpilma tehlikesi)

* MOTOR BLOGU

Motor blogunu asla suya batirmayin, bir siinger
veya islak bez yardimiyla temizleyin.

* HAZNE
- Kapagdi ¢ikartin.

- Kilidini agmak icin hazneyi motor blogu Ulzerinde
donddurerek ¢ikartiniz.

- Onu g¢ikarmak icin yukan dogru cekiniz, bicak sivi
karisimlarin hazirlanmasinda yalitimi saglamak icin
haznede kalacaktir

Eger karisim sert ise, bicadi cikartin ve haznenin
icinde olani bosaltin.

Robot Cook® cihazinizin haznesinde bosa dondiirerek
bicaktaki kalintilari temizleyebilirsiniz.

Hazneyi bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.



* BICAK
Robot Cook, size iki bicagiyla birlikte teslim edilir:

Disli agizh bicak 6zel Blen-
der fonksiyonu, ince ¢ekilmesi
gereken yemekleriniz igin
idealdir.

Diz agizh bicak Cutter
fonksiyonu, tartar yemekle-
riniz ve kiyma igin idealdir.

Her kullanimdan sonra bigagi tamamiyla temizlemek
onemlidir.

Bicak icinde bulunan harglari temizlemek icin size bir
temizleme aleti verilmistir.

Bicagin temizlenmesinin ardindan, olasi bir paslan-
mayi onlemek icin, bicaklari iyice kurulayin.

* KAZIMA KOLU

Siyirici kolun temizligini gerceklestirmek icin, onu

asagida belirtildigi gibi cikartiniz:

1- Siyirici kolu bir elle ve sapi diger elle tutunuz.

2- iki parcay! birbiri lizerine bastirin, ve saat yonii
tersine kolu 45 derece cevirin.

3- Boylece, siyirici kolun iki tarafini temizlemek igin
kapaktan ¢cikarmak miimkuin olabilir.

* KAPAK CONTASI

Her kullanimdan sonra, kapak contasinin temizligini
yapmak icin, asagida belirtilen sekilde miidahale
ediniz:

BAKIM

* BICAK

Hazirlama sonucunuz buyuk olciide bigaklarinizin
durumuna ve kullanimina baghdir. Bicak asinabilecek
bir parcadir ve biten islemin kalitesi ayni olabilmesi
icin bunu diizenli olarak degistirmek gerekir.

* SIZDIRMAZLIK BILEZIGI

Motor milinin yalitim halkasi  duzenli
yaglanmalidir ( mutfak yagi kullaniniz).

olarak

Motora mikemmel bir yalitim saglamak icin, bu
halkanin asinma derecesini diizenli olarak kontrol
edilmesi ve yilda en az 1 kere degistiriimesi
onerilmektedir.

Bu yalitim halkasi motoru ¢ikarmadan degistirmek
¢ok kolay, bu nedenle her zaman iyi durumda
olmasina 6zen gostermenizi 6neririz.

¢ KAZIMA KOLU

Siyirici kol asinabilen
parcalar olan silikon si-
yiran parcalardan olus-
maktadir. Bu nedenle
bu kolun optimum bir
sekilde calismasi icin
dizenli olarak onu de-
gistirmek gerekir.
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Siyirici kapadi ¢ikartmak ve takmak cok kolay.
Siyirict hazne kola yapismis oldugu icin, degisimi icin
profesyonel bir kisinin miidahalesini gerektiriyor.

* KAPAK CONTASI

Sivi halinde, derhal contasini

degistiriniz.

sizmasi kapak

¢ ISI DETEKTORLERI

Cihaziniz 8 1s1 dedektori icermektedir, 4’4 motor
blogu Uzerinde ve 4’ hazne altinda.

Isi dedektori kullanilan temizlik malzemelerine gore
kirlenebilir (6zellikle haznenin altinda). Bu gosterilen
1sida birka¢ derecenin oynamasina neden olur.

4 detektorlerin stingerin sert tarafiyla sade bir sekilde
fircalanmasi bu calisma bozuklugunu gidermeye
yetecektir.

TEKNIK
OZELLIKLER
¢ AGIRLIK
Net Ambalajh
Robot Cook® 13,5 kg 15 kg
13/03/2019

¢ BOYUTLAR (mm)

® CALISMA YUKSEKLIGI

Robot Cook® cihazinizi haznenin st tarafi 1,20 m ve
1,30 m arasi olacak sekilde sabit bir calisma alanina
yerlestirmenizi 6neririz.

e GURULTU SEVIYESI

Robot Cook® cihazinin bos ¢alisirken devaml akustik
basin¢ ortalama degeri 70 db (A)'den azdir.

® ELEKTRIK OZELLIKLERI

Motor Devir Giig Yogunluk

(tr/dak) (Watt) (Amp.)
Maksimum 1sitma giici:

100ila 1200W.. ,

230V /50-60 Hz Motor giicii: 1000 W 8

4500 LT
Nominal cihaz giicii:
1800 W

GUVENLIK

Bicak ve kesiciler insana zarar verebilirler,
dikkatli kullanilmalari gerekir.

Bu modeller asagidaki guvenlik sistemlerini

icermektedir:

- Manyetik bir emniyet sistemi ve motor freni.

- Kapagin acgilmasiyla motor durur.

- Bunaragmen, sivikarisimlar hazirlanirken sicramalari
onlemek icin kapagi a¢madan o©nce cihaz
durdurmayi siddetle 6neririz. Sicak sivi kansimlar
hazirlarken 6zellikle yanma risklerine dikkat ediniz.

- PCok uzun sureli kullanim veya asiri yiik durumunda
motoru otomatik olarak durduran Isi Korumasi
(Hata Er02).

Bu durumda, cihazi tekrar ¢alistirmak icin sogumasini

bekleyiniz.

- Isinma sisteminde guvenlik:

a - Haznenin yerinde oldugunu tanimlamak icin

Ozel tanimlama

b - hazne icinde 1s1 korumasi (belli bir gtivenlik isisi
asiminda cihazin otomatik olarak durdurulmasi).

¢ - Kanisimin 1sisi 85° C'ye ulasinca, haznenin ¢ok
sicak olmasina bagh glivenlik nedenlerinden
dolayr hiz otomatik olarak 600 dev/dak’ya
sinirlandirilir.

Bu durumda, karisiminizi Turbo/Pulse fonksiyonunu

kullanarak karistirabilirsiniz.



A HATIRLATMA

Hicbir zaman kilitleme giivenlik sistemlerini
iptal etmeye calismayiniz.

Hicbir zaman c¢alisma kabinin icine bir nesne
sokmayiniz.

Hicbir zaman malzemeleri elle itmeyiniz.

Cihaza asin yiik yiiklemeyiniz.

CALISMA
HATALARI

Robot Cook® cihaziniz olabilecek hatalarin
cesitli nedenleri gostermeyi saglayan fonksiyon
icermektedir.

Gosterilen mesaja gore, hatanin cinsi ve yapilacak
mudahaleleri  6greneceksiniz, yandaki tabloya
bakiniz.

e GOSTERILEN HATALARIN LISTESI

Gosterge Tanimlama Yapilacak islem
Er04 Konfigiirasyon Tiim aksesuarlar ¢ikariniz ve
uyumsuzlugu tekrar takiniz; Sifirlama icin
durdurma diigmesine basiniz.
Er05 i¢ parcanin agiri ismmasi| Cihazin elektrik akimini kontrol
edin
Er06 Kontrol karti isi (ihazin sogumasini bekleyiniz;
korumasi Sifirlama i¢in durdurma
diigmesine basiniz.
Er07 Haznenin giivenlik Hazneyi ¢ikarip giivenlikleri
kontroli sifirlamak icin tekrar takiniz
Diger Satig sonras servisle irtibata
mesaj geciniz.

Gosterge Tamimlama Yapilacak islem

Er01 Dedgisken 1st korumasi | Cihazin sogumasini bekleyiniz;
Sifirlama icin durdurma
diigmesine basiniz.

Er02 Motor 1s1 korumasi (ihazin sogumasini bekleyin;
daha hizl déndiiriin veya
durdurmali 0101 fonsiyonunu
kullanin

Er03 Sebeke akimina bagli | Cihazin elektrik akimini kontrol
edin

NORMLAR

Sayfa 4'deki uyum bildirimine g6z atin.

23/11/2018
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Robot Cook”

SCHEMA ELECTRIQUE

ELECTRIC DIAGRAM

220-240V/50-60Hz /1~

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

bleu { blue / blau

Frangais English Deutsch
B | Adaptateur VARIFTO Adapter VARIPTO Adapter VARPTO gb';"PELNYTAT'ON
BT |Boulon toumant Rotating knot Drehenderschalter STROMVERSORGUNG
CV |Capteur Vilesse R&f, 102920 Speed sensar Ref, 102920 Geschwindigkeil Sensor Ref, 102820
CT1/2| Capteur de Température Temperature sensor Sensor von Temperatur 1
I |Interrupteur géneral General switch Hauptschalter vert jaune / green-yellow { grin-gelb =
ISCH |Inter Securité Cuve CHautfante Heating bowl safety switch Inter Heizung Schiffssicherhait -
ISCU | Interrupteur de Sécurité CUttar Cutier lid safety switch Sicherheitsschalter Messerdeckel brun/ brown / braun § -
MO |Maoleur Motor Motor & g
PCB |Carle de commanda Ref, 172064 Coantral Board Ref, 172064 Komand Kart numer Ref, 172064 vertjaune / green-yellow / gron-gelb = >
PTO |Protactour tharmigue intégré au moteur| Thermal protector integrated in the motot| Thermoschutz im Motar integriart 2 %
Rch |Résistance de chauffe Heating Resistor Heizwiderstand -j VAR 'é'fr_\ o =
SAR |Bouton poussoir ARRET OFF switch Stopschaller = = i | 0 i) c %.
SMA | Bouloh poussoir MARCHE ON swilch Belriabsschalter T —— “ 5
SPU |Bouton poussoir IMPULSION PULSE switch Impulszchalter VD Eq
VAR | Variateur R&f. 112381 Inverter # 112381 Variatar Numer 112381 e v
VA | Ventilateur Auxiliaire Auxiliary Fan Hilfsventilator / \\ ] y
BS |Bioe de Sécurite Safety block Sicherheitsblock {’ \I HE _ E
| /w3
e N
e T
noir / black / schwarz
brun/ brown f braun Vérifiar que le cavalier da canfiguration
W2 est correctement positionné.
* Make sure the configuration jumper
is correctly set.
- Accrochage central Priifen, dass der Konfigurationsreiter
- Cantral hrush o | richtig lokalisiart ist,
ISCU PCB “ Zentrale Befestigung
- E2 RES1
1 J29  ——
Js[ﬁ— 321 J25 B/, Jres:
2| | =] I
—Ag AG | E4 ES
B w o s /lﬂ
L : /
=227 /426 Cuve chauffants 230V
P e / 230 V Heal bowl
s Schiffesicherheit 230 V
ol o) CT1 CT2 Rch
RN
v . =
T | | neir { black / schwarz — —
e oo o
- rouge / red / rot
I SC H \JLED3] Ventilateur -[S_h A S
S AR SPU ‘ — neir / black / schwarz
—_—
LN . rouge fred/ rot
. .
BS
]
o N
robot@coupe N° 410435 ¢ Maj : 06/15
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Head Office, French, Service Clients Belgique
Export and Marketing Department:
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex- France

26, Rue des Hayettes
6540 Mont Sainte-Geneviéve

Tel.: 01 43988815 Tél. : (071) 59 32 62
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37002314450671
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Robot Cook®

&Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER

Robot Cook®

A TiCARi TANIMLAMA

Profesyonel pisirici Ogtitiicii-Mikser Paslanmaz celikten 3,7
Litrehazne 140°C'ye kadar dncedenayarlanmisdegistirilebilen
sicaklik 4 Hiz Fonksiyonu. 9 program Fonksiyonu.

B) TEKNIK TANIMLAMA

Ogiitiici-Mikser isitici Robot Cook.

Monofaz 230V/50/1. 4 hizl, 4500 devir/dk’ya 1800 W gli¢
140°C'ye kadar sicaklik Paslanmaz celikten. Paslanmaz

celikten, saph 3,7 Litre hazne 1 adet disli bicak ve 1 adet diiz
bicak ile sunulmustur.

Arkada F bolimiinde bitiin opsiyonlari seciniz

(C] TEKNiK OZELLIKLER

Kullanim giicii 1800 Watt

g Monofaz 230V/50/1
Elektrik girisi 2,7 Amp - Dahili priz
4 Hiz Fonksiyonu :

1) Ayarlanabilir hiz
2) Yiiksek Hiz

3) R-Mix karistirma hizi

100 - 3500 devir/dk.
Bas-Calistir/Turbo 4500 devir/dk.
-100 -500 devir/dk.

Her iki saniyede bir bicagin

4) Duraklatma hizi . . .
yavasca yon degistirmesi

Ebatlar (GxDxY): 226 x 338 x 522 mm
oGrear'i‘:1iinii§tiiriilebiIirIik 95 %
Net Agirhk 13 kg
@eferans 43000R J
NORMLAR (C

EN 12100-1 ve 2 - 2004, EN 60204- 1 - 2006,
EN 1678 - 1998, EN 60529-2000 : IP 55, IP 34.

robot ¢y coupe’

D

Servis basina yemek sayisi 10-100 kiiver

min/max ¢alisma miktari 300 grile 2,5 kg

URUNUN OZELLIKLERI
MOTOR BLOKU

- Yogun kullanima uygun dogrudan beslemeli endistriyel
asenkron motor Kayissiz
- Gl¢ 1800 Watt.
- Paslanmaz celikten motor govdesi.
- Manyetik bir emniyet sistemi ve motor freni.
+ 5 Hiz Fonksiyonu :
1) Ayarlanabilir hiz 100 - 3500 devir/dk.
2) Yiiksek Hiz Pulse/Turbo 4500 devir/dk.
3) Darbeli ve degisken hizli
4) R-Mix karistirma hizi -100 -500 devir/dk.
5) Duraklatma hizi Her iki saniyede bir bicagin yavasca de-
gisimi
- 140°C'ye kadar 6nceden ayarlanmis degistirilebilen sicaklik

KESME VE KARISTIRMA iSLEVLERI

- En hassas sonuglar icin paslanmaz celikten, saph 3,7 Litre
oguticl hazne.

- Sivi kapasitesi 2,5 litre

- Asagidaki parcalarla teslim edilir:
Ozel karistirma islevli disli bicak.
Ozel kesme islevli diiz bicak.

- Bicaklarin hazneye sabit olmasi sayesinde sivilarin bosal-
tilmasinda ekstra kolaylik

- Su gecirmez bir kapakla donatilmis olan sicramalari 6nle-
yen hazne ve siyirici kol

- Hazirlama sirasinda sivilarin ve malzemelerin eklenmesine
imkan veren kapak ortasindaki oluk

- Hazirlama esnasinda surekli ve kolay kontrole imkan sag-
layan seffaf kapak

- Cikarilabilir tim parcalar makinede yikanabilir

DAHiLi AKSESUAR

- 3,7 Litre kapakli hazne

- Kapak ve hazneye bagli siyirici kol
- Ozel karistirma islevli disli bicak.

- Ozel kesme islevli diiz bicak.

- Bigak temizleme aparati

Ozellik Fisi

www.robot-coupe.com/tur

Glincelleme: Eyltil 2018
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COOKING CUTTER BLENDER

Robot Cook®

F) OPSIYONEL OLAN AKSESUARLAR

- Yedek hazne - Ref. 39854

- Yedek ince disli bicak (Blender fonksiyonu icin) ,
Ref. 39691

- Yedek diiz bicak (Parcalama fonksiyonu igin),
Ref 49691

G) SAKLAMA
230V/50/1 - kablo ve prizler dahil degildir

337

Robot Cook®

Ozellik Fisi www.robot-coupe.com/tur Guincelleme: Eyliil 2018
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Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER




Yaraticilikta
bir adim onde

Robot Cook™ seflerin hayal gliclerini harekete geciriyor.
Soguk veya sicak, tuzlu veya tatli, binlerce yeni tarif yaratmak ve
elde etmek icin ideal bir yardimci.

Seflerin mutfaktaki yardimcisi

TiTiZ BIR YARDIMCI

® 100 - 3500 dev./dak. hizile kolay kullanim.

® Dakikada 4500 devir donme hizi ile mikemmel bir calisma ve mikemmel
sonuglar.

® Hassas malzemeleri, ters bicak donisu ile kesmeden karistirma : R-Mix®
fonksiyonu

® Duraklama fonksiyonu sayesinde, hazirladiginiz malzemeleri servis isisinda tutar.

OZERK BiR YARDIMCI

Programlama fonksiyonu sayesinde, sirlarinizi Robot Cook’a emanet edebilir ve
en sevdiginiz yemekleri son derece basit ve sade bir sekilde hazirlayabilirsiniz.

GUVENILIR BiR YARDIMCI

Robot Cook®, sahip oldugu glici, son derece saglam indiiksiyon endustriyel
motoruna bor¢ludur.

SESSiZ BiR YARDIMCI

Ocak ve firinlarin ¢cikardii girultiden bikan sefler Robot Cook®'un sessizligini
alkishyorlar.




BUHAR GECIRMEZ KAPAK
seffaf kapak ile malzemeleri

goOzlemleyebilirsiniz

CIKARILABILIR BICAKLI
SISTEM

SIYIRICI KOL
malzemelerin homojen
dokusu korunur

Pisirme isisi 3,7 U'LiK GENiS HAZNE

yakla§|k : - - Karistirma fonksiyonu

140°'lik = icin disli blga.k N
pisirme - Kesme fonksiyonu icin

sicakhgi ellEdlelizzl

PROGRAMLAMA

é) Rot Cnok

COOKING ct.ﬂ'mt BLENDER

@@

9 adet programlanabilir
tarif

TURBO
4500 devir/dak.

INDUKSIYON MOTOR

gucli ve sessiz




Yemek pisirirken zamandan
tasarruf etmenizi saglar

Teknoloji ve yeniligin son Griind Robot Cook®

tariflerin hazirlama zamanini optimize etmek icin  [EEEREEEIE
ideal bir c6zim. Besamel sos

Emulsiyon, pulverizasyon, harmanlama, dograma, BREENL UL
karistirma, yogurma, hepsi miikemmel sonug = D s
veren fonksiyonlar. 80 Y 9 T @ 200 devir/dak.

BENZERSIZ BiR PERFORMANS

® Genis kapasiteli haznesi sayesinde, profesyonel ihtiyaclari
karsilayabilecek miktarda malzeme Uretir.

¢ Tabani 2 adet yiiksek hassasiyetli bicakla donatilmistir :
- Karistirma fonksiyonu icin 6zel, agzi disli olan bicak
- Kesme fonksiyonu icin 6zel, agzi diiz olan bigcak

* 140°C’'ye kadar 6nceden ayarlanmis degistirilebilen i1sitma giicii.

USTALIKLA DONATILMIS BIR YAPI

® Robot Cook®un haznesi, ¢ikarilabilir bir siyirici kol ile donatiimistir. ManUel
kullanimdan kaynaklanan hatalari azaltir ve malzemelerin homojen
yapisini korur.

® Buhar gegirmez seffaf kapagi, malzemelerin hazirlanma esnasinda @ 200 devir/dak.
kontroliine olanak tanr. s @ 5 dakika

® Aletin calismasina ara vermeden, kapagin tzerindeki oluktan malzeme '
ekleyebilirsiniz.

SADELIGiIN GOSTERGESI

Robot Cook®, kullanimiyla baglantili olan islevleri kolaylastirmak lizere
tasarlanmstir.

® Yeni sistemi sayesinde, haznenin icindeki bigaklar geri ¢ekilir ve icerideki
malzeme guivenle cikartilabilir.

® Besinlerle temas eden tim parcalar kolayca ¢ikartilabilir ve makineden
yikanabilir.

® Entegre glivenlik fonksiyonuna sahip kapadi su gecirmez 6zelliktedir

@ +100°C

. @ 500 devir/dak.
- o ; @ 15 dakika

w




Yemek malzemesi hazirlama ekipmanlari yaratici ve
lider marka Robot Coupe, Robot Cook®u icat etti.
Hem seckin hem de geleneksel yemekler sunan
restoranlarin ihtiyaclarini karsilayabilecek tek
pisirici 6gutlcu-mikser.

Besamel sos
Bearnez sos
Hollandez sos
Beyaz sarapli tereyagli sos
Risotto
° Pasta kremasi
3 7 LI tre ingiliz kremasi
4 Patasu hamuru
Sabayon

yaklasik 140°lik

. e o Kabuklu deniz
pisirme sicakligi iiriinleri corbas!

Tapenade

4500 devir/dak. S
]




+

SICAK veya SOGUK

DOGRARIM,
PARCALARIM,
© Giic YOGURURUM,

© Hassasiyet KARISTIRIRIM,
HARMANLARIM,

EMULSIYON YAPARIM, |

= ISITIRIM
© Programlama ve PiSIRIRIM...

@ Otonom calisma
© Yiiksek Hiz

© Sessizlik
© Teknoloji

a

Bl T =
Boyutlar (mm)
A
A B C D
| Robot-Cook’ 522 338 226 264
ﬁ Ozellikleri Agirlik (kg)
Devir Glg Yogunluk* | Paslanmaz celik Swvi . A
(tr/dak) (Watt) (Amp.) hazne kapasitesi | kapasitesi neffiambalajl
Maksimum isitma
i glicti: 1200 W
Robot-Cook’ 450'03 Motor giicii : 1000 W 8 3,7 Lt 2,5t 13,5 15
Nominal cihaz Y
gicii: 1800 W
*Kullanilabilir baska voltajlar.

robot ¢y coupe’ DisTRBOTOR vt

® Asagidaki Avrupa yonetmeliklerine ve
Fransa, Uluslararasi ve bunlarin yerine gecen ulusal yasalara
uygundur: 2006/42/CE, 2014/35/UE,

Pazarlama Genel Miidiirliikleri :
2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/

Tél.: 0143 98 88 33 UE, CE n° 1935/2004, UE n° 10/2011.
Fax:014374 36 26 ® Asagidaki Avrupa normlarina ve
48, rue des Vignerons giivelik ve hijyen ile ilgili hiikiimleri
94305 Vincennes Cedex - France belirten normlara uygundur: EN 1SO

12100:2010, EN 60204-1:2006, EN
60529: 1P 55, IP 34, EN 1678, EN 12852.

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Réf : 451 082 - 02/2018 - Turc




