Kahve Demleme Ipuglar:!

Temizleme: Kullanilmis kahveyi daima demledikten hemen sonra atin ve AeroPress'inizi
sizdirmalik pargasi tam olarak itilmis durumda saklaym. Boylece sizdirmazlik pargasinin
kompresyonu bosalir ve dmrii uzar.

Suyun Damlamasi: Bastirma isleminden 6nce az bir miktar suyun damlamasi normaldir.
Zamanindan once ¢ok fazla siv1 akarsa, ¢ekilmis kahvenin seviyesini silkeleyerek diizlestirin
ve suyu yavas bir sekilde ekleyin. Hala fazla siv1 erken akarsa, daha ince ¢ekilmis kahve
kullanin.

Pistonu Bastirmak Zorsa: Daha hafifce bastirin ve hava basincinin "direng" gosterdigini
hissettiginiz zaman duraklayin. Ardindan, basincin direnci azaldiginda bastirmaya devam
edin. Kuvvetlice bastirmak, kahveyi sikigtirip akisi engeller. Siire¢ uzun mu stirtiyor? Hafif
bastirdiginizda hala ¢ok fazla zaman aliyorsa, daha kalin ¢ekilmis kahve kullanmay1 deneyin.
Filtreleri Tekrar Kullanmak: Birgoklari, filtreleri tekrar kullanmaktadir. Kullanilmig
kahveyi atmadan Once, filtreyi soyarak ¢ikartin, durulayin ve bir sonraki kullanim i¢in filtre
kapagina yerlestirin.

Su Sicakhigr: Kahveyi yapmak i¢in 80° sicaklikta su onerilir.

Cekilmis Kahve Cesitleri: Siizme kahve ayarinda ince ¢ekilmis veya espresso inceliginde
cekilmis kahve kullanin. Espresso inceliginde kahve daha uzun bastirma siiresi ve birden fazla
oOl¢iisti kullan1ldiginda biraz sabir gerektirmekle birlikte daha zengin bir lezzet sunar.
Misafir Agirlama: Misafirleriniz gelmeden 6nce birkag tane espresso tarzinda kahve
hazirlaym. Yemekten sonra bunlar1 kullanarak Americano, Latte veya Cappuccino vb.
isteklerini ¢abukca yerine getirebilirsiniz.

Yikama: Bulagik makinenizin iist rafinda yikayabilirsiniz, ancak sart degildir. Her kahve
yapiminda ana hazne kendiliginden temizlenir. Sizdirmazlik parcasini akar su altinda
firgalamak veya silmek yeterlidir. Ana hazne yapiskan hale geldigi zaman sirkeyle yikayin.
Ara sira, sizdirmazlik pargasini pistonun ucundan ¢ikartip, 1lik su ve bulasik sabunu ile igli
dislt iyice yikamaniz onerilir.
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Pistonu iterek ana Filtreyi filtre Filtre kapagimi Ana hazneyi dengeli bir bardagin Hafifce sallayarak
hazneden gikarin. kapagina gevirerek ana ustiine yerlestirin ve hazneye kahvenin seviyesini
yerlestirin. hazneye takin. 1 yuvarlak tepeli dlii siizme kahve diizlestirin.
-N- ayarinda ince ¢ekilmis kahve ekleyin.
175F z E 80C

51: 10
Espresso tarzi:
Oylece igin.

Amerikan kahvesi:
Toplam 235 ml elde
kahve elde etmek iizere
bardaga sicak su ekleyin.

Latte: Adim 6'daana

6 hazneyi (1) seviyesine
kadar doldurun ve adim
Ana haznenin Yaklasik Pistonu yerlestirin ve direng Filtre kapagini gikarin, 9’dan sonra toplam
iizerindeki 10 saniye hissettiginizde duraklayarak, pistonu iterek kahve 235 ml latte elde etmek
(2) seviyesine kadar karnistirin. piston kahve telvesi las P atin ve iizere bardaga sicak
sicak (80°C) su ekleyin. kadar 20-40 saniye hafif¢e sizdirmazlik pargasini siit ekleyin.

bastirin. durulayin.



